Municipalidad de Mattaldi

C.P. X6272

CALLE TUCUMAN 216

TEL.(03583) 481578 — 481579 — FAX 481580
PROVINCIA DE CORDOBA

VISTO:

*
ORDENANZA NRO. 700/21-2008

La necesidad de establecer un Reglamento para el Area
de Bromatologia en nuestra Localidad de Mattaldi;

Y CONSIDERANDO:

POR ELLO:

Articulo 1°

Articulo 2°

Articulo 3°

Articulo 4°

Articulo 5°

La importancia del Reglamento para el funcionamiento y
procedimiento de los Agentes Responsables en el Areq,
todo lo cual ha de repercutir en el mejoramiento de la
calidad de vida en la Localidad.

EL HONORABLE CONCEJO DELIBERANTE DE MATTALDI,

SANCIONA CON FUERZA DE:

ORDENANTZA:

DECLARENSE vigentes en el ejido de la Municipalidad de
Mattaldi con la denominacidn de Reglamento
Bromatoldgico Municipal.

El Reglamento Bromatoldgico Municipal y sus disposiciones
se aplicaran y hardn cumplir por las autoridades de
competencia de la Municipalidad. Serdn de aplicacion
supletoria o complementaria del presente reglamento, el
Codigo Alimentario Argentino y el Reglamento de
Inspeccion de Productos Subproductos y Derivados de
Origen Animal.-

Denominase Inspector Sanitario o Bromatoldgico al agente
o funcionario dependiente de Ila Direccion de
Bromatologia Municipal, que investido de policia sanitario y
en uso de sus atribuciones conferidas realiza la inspeccion.

DEBERES DEL INSPECTOR SANITARIO:

A — Poseer la documentacion y elementos formales que
acredita su investidura.

B — Correccion en su presencia fisica.

C - Respeto y correccion hacia el sujeto pasivo de
inspeccion.

D - Permitir la participacion y colaboracion del
inspeccionado en sus funciones.

E — Conocimiento de la tarea especifica a su cargo.

F — Utilizacion de los procedimientos legales y técnicos que
en cada caso corresponda.-

DERECHQOS DEL INSPECTOR SANITARIO
A — Ser reconocido como autoridad a los fines de la
inspeccion.
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B — Estar dado de los elementos técnicos que debe utilizar
segun la naturaleza de la inspeccion.

C - Contar con el apoyo de agentes de la fuerza publica si
fuere menester.

D — Recibir de la Direccidon de Bromatologia Municipal el
perfeccionamiento a través de publicaciones, cursos o
conferencias relativas a su especialidad.

E — Gozar de todos los derechos que le asisten como
empleado municipal.

INSPECCIONES, entiéndase como inspeccion al hecho o
acto promovido por quien tiene autoridad o esta investido
de la misma por el poder administrador y cuyo objeto es
llegar ala comprobacion de acciones u omisiones referidas
a materias regladas por la administracion municipal.

Las inspecciones pueden ser solicitadas o surgir como
necesidad en los siguientes casos:

A — A pedido de parte interesada

B - A pedido de tercero o terceros interesados directos en
el problema que plantea una habilitacion.

C - A pedido de terceros indirectamente interesados en
una habilitacion.

D - De control espordadico, sistematico o permanente sobre
el ejercicio de determinadas actividades regladas cuyo
origen se obtuvo previo permiso o habilitacion
administrativo.

E - Sobre actividades cuyo desarrollo carecid de
autorizacion o habilitacidén previa, mediando o sin medir
dicho requisito etc.

Las inspecciones pueden ser:

Parciales: aquellas cuyo objeto es determinar una o mas
circunstancias que tengan que ver con la habilitacion y
control de una actividad o hecho sujeto al ejercicio de
poder de policia.
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G - Habilitacion municipal del establecimiento.
ACTAS

Entiéndase como Actas al acto juridico — formal emanado
de un funcionario o agente investido de autoridad, sujeto a
determinada especificaciones segun la materia de que se
tfrate, y que se aqjuste a las normas de procedimiento
vigente.

Para que un Acta tenga la validez de tal debe reunir los
siguientes requisitos:

Ser labrada por agente o funcionario competente.

Lugar, fecha y hora del procedimiento.

Sede o domicilio inspeccionado.

Objeto o material sujeto ainspeccion.

Firma del o los inspectores actuantes, con debida
aclaracion y datos de identidad.

Firma del inspeccionado o constancia de su negativa a
hacerlo, debiendo dejdrselo copia, previa firma de testigos
0 agentes de policia, que se hallaren presentes en el acto.
En caso de intervenciones, debe consignarse en el acta el
derecho del inspeccionado a presentar ante |la DBM,
descargo dentro de las 48 hs, contando a partir de la firma
del acta, plazo que podrd ser acortado a 24 hs, en
aquellos casos que la autoridad sanitaria 1o considere
conveniente.

HABILITACIONES

Entiéndase como habilitacion, permiso y/o autorizacion, a
los actos formales que emanan de la administracion y que
se forma permanente o transitoria, autorizan el ejercicio de
actividades individuales debidamente regladas, sujetas al
cumplimiento de determinados requisitos y a conftroles
esporadicos, sistematicos o permanentes.

CONTROLES

Se denominan controles a las inspecciones que se realizan
una vez otorgados los permisos o habilitaciones solicitados.

Intervenciéon de mercaderias. Se entiende como tal a la
figura juridica consistente en la hacino del inspector
municipal actuante que dispone, una vez verificadas
determinadas condiciones de mercaderias o materias
primas, envasadas o no, que las hacen sospechosos de
contravenir normas de origen, infroducciéon, rotulacion,
peso, medida, o estado de conservacion que “prima
facie” no las hacen aptas para el consumo y/o expendio
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de no permitir su comercializacidn hasta tanto de
verifiguen fehacientemente los extremos expresados.

Cuando se trate de alimentos faciimente perecederos, o
putrescibles, generalmente sin envasar, la intervencion
deberd ser breve a los sumo de 24 o 48 horas para que si
los exdmenes quimicos o bacterioldgicos demostrasen la
aptitud del producto para su consumo no se llegue a
provocar el efecto indeseable por el transcurso del tiempo.
En tal caso, se levantara la intervencion, liberdndolas a la
venta, siempre y cuando reuna las demds exigencias
establecidas.

En el procedimiento de intervenciéon de mercaderias se
asentaran las cantidades, caracteristicas, marcas, pesos asi
como toda especificacion con el objeto de dejar
debidamente individualizada las mercaderias u objetos
intervenidos.

Comisos o decomisos. Se entiende como tal a la figura del
derecho administrativo denominada indistintamente
comiso o decomiso a la expresion mas poderosa del
gjercicio del poder de policia pleno que ejercen las
comunas en defensa de la salud publica, y que consiste en
desapoderar al comerciante o propietario de mercaderias
cuya procedencia.

En el caso de comisos o decomiso se deberd proceder de
igual forma que la especificada en el art. 15 del presente
Reglamento, puesto que involucra la perdida total y
definitiva de las mercaderias para sus duenos, sin derecho
a resarcimiento econdmico alguno.

CLAUSURA

Enfiendase como clausura a la medida de madxima
seguridad impuesta por la autoridad administrativa a un
comercio, industria o cualquier otra actividad con o sin
fines de lucro, consistente en impedir que se acceda a un
local y/o que dentro del mismo se ejerza actividad alguna.
Las medidas precedentemente enunciadas se regirdn por
las normas establecidas en el reglamento.

Las clausuras pueden ser impuestas por causas formales y/o
sustanciales, cuando mediaren las siguientes condiciones:
a) sin poseer habilitacién municipal

b) con permiso denegado

C) con permiso revocado

d) cuando se afecten condiciones higiénico-sanitarias,
seguridad o edilicias
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e) expendio o fabricacion de productos altamente
peligrosos para la salud o seguridad de los consumidores,
vecinos y poblacion en general.

Clausura preventiva es aquella que se impone a und
industria, comercio, o cualquier ofra actividad con o sin
fines de lucro y hasta tanto se subsanen las causas o
motivos que dieron lugar a tal medida.

Clausura definitiva es aquella que se impone cuando la
peligrosidad o molestias producidas son insubsanables, o
bien cuando habiéndose comprometido aquel a adecuar
sus instalaciones o actividad a normas vigentes reincide, o
no cumple las condiciones impuestas dentro del plazo que
al efecto se le otorgo.

Cuando deban hacerse efectivas medidas de clausura
respecto de locales, maquinarias u objetos, para impedir su
funcionamiento, uso o utilizacion, el funcionario
interviniente colocara fajas selladas o precintos con la
leyenda “"CLAUSURADQO"

Cuando deba procederse a efectuar una clausura se
llenaran los siguientes requisitos:

a)labrar acta en el lugar del hecho, en forma legible sin
abreviaturas con nUmeros expresados en letras, salvandose
el error que se cometiera.

b) Consignar el lugar, fecha, hora y ubicacion del local,
detallando todos los numeros que correspondan a las
puertas por las cuales se tenga acceso al mismo.

c) Hacer figurar nombre, apellido y jerarquia del funcionario
policial que preste colaboracion, sila hay.

d) Dejar constancia de la vigilancia que se establece en el
local.

e) Dejar constancia si han sido colocadas fajas selladas.

f) Comunicar verbalmente al infractor o infractores las
penalidades en que incurrirdn en caso de que la medida
de clausura fuera violada.

g) Suscribir el acta el funcionario actuante, los testigos y el
funcionario policial si los hubiere.

En los casos en que se compruebe que una clausura ha
sido violada, se labrara acta de comprobacion con destino
al Tribunal Administrativo Municipal con competencia en el
juzgamiento de faltas y contravenciones y se reimpondrd la
medida.

Simultdneamente con la orden de clausura de un
establecimiento y ante la imposibilidad de conservarlas en
el lugar, se procederd al retiro inmediato, de las sustancias,
productos o mercaderias que alli se elaboren o depositen y
que sean de facil descomposicion o que permaneciendo
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en el local clausurado, constituyan un motivo de
insalubridad, molestia o  peligro  del  vecindario,
disponiéndose el resguardo en dependencias que
establezca la Direccion, los gastos que erogue su tenencia
o conservacidon serdn a exclusivo cargo del titular del
negocio. Los productos o mercaderias alterados,
putrescibles o en estado de descompensacion serdn
decomisados e inutilizados de acuerdo con los
procedimientos técnicos establecidos.

En los casos en que deban retfirarse del local clausurado
mercaderias o elementos de trabajo o readlizarse en el
mejoras, el interesado podrd solicitar a tales efectos el retiro
provisorio de las fajas de clausura directamente por nota a
la Direccidon la que queda facultada para acceder a tal
solicitud, por el termino que estime conveniente. Mientras
dure el procedimiento, la Direccidn controlara mediante un
agente o inspector, las actividades que dlli se realicen.

El acta de comprobaciéon tendrd cardcter de declaracion
jurada, por tal motivo la falsedad o mala informaciéon
vertida por el infractor, como también cualquier alteracion
que se realizare a dicha acta ya labrada por parte de los
funcionarios de la Direccion serd pasible de las sanciones
previstas en la legislacion vigente.

CONTRALOR DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS LOCALES

Los productos cuya produccidon, elaboracion y/o
fraccionamiento se autorice y verifique de acuerdo al
presente reglamento en la localidad de Mattaldi podrdn
comercializarse, circular y expenderse en todo el egjido
municipal, sin perjuicio de la verificacion de sus condiciones
higiénico-sanitarias, bromatolégicas y de idenfificacion
comercial en la jurisdiccion de destino que puedan realizar
las autoridades cuando las mismas se comercialicen fuera
de nuestra localidad.

A efectos de la autorizacion a que se refiere el art.
Precedente, el fitular o responsable deberd presentarse
ante la municipalidad a fin de requerir la correspondiente
solicitud sobre el producto a presentar, elaborar, procesar
o fabricar en la que se consignaran las siguientes
referencias y requisitos:

a) Datos de identificacion y domicilio del solicitante.

b) Datos de identificacion, domicilio y titulo habilitante del
Director Técnico cuando el proceso de elaboracion
estuviera a cargo de personal especializado.

Cc) Marca o nombre propuesto para el producto vy
denominacion.
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d) Resultado de las gestiones de autorizacion para el
mismo producto que se hubiera realizado en otro lugar del
pais o del extranjero.

e) Composicion del producto de acuerdo con las
disposiciones del C.A.A o Reglamento de Inspeccion de
Productos, Subproductos y Derivados de Origen Animal
(R.I.LP) segun corresponda, asi como el volumen o peso
neto de la unidad de venta. Se acompanaran modelos de
rotulos, marbetes o etiquetas de identificacidon por
triplicado.

f) Condiciones ambientales en que el producto debe ser
conservado, periodo durante el cual se mantendrd
inalterable y alteraciones que puedan determinar el simple
tfranscurso del tiempo.

g) Técnica de elaboracion del producto y ensayos
efectuados para establecer su estabilidad.

h) Copia autenticada del Protocolo de los andlisis a que se
hubiera sometido el producto, realizado por laboratorios
privados u oficios reconocidos.

i) Especificacion detallada de las caracteristicas del
material de envase.

j) Indicacion del establecimiento propio o de terceros
donde se ha de elaborar o fraccionar el producto.

k) Copia autenticada del certificado de habilitaciéon
comercial.

|) Cualguier modificacion en las condiciones que determine
la autorizacion que se concede en virtud de este articulo,
deberd ser previaomente aprobada por la autoridad
sanitaria que haya concedido la autorizacion anterior.

La observacion de las normas establecidas por el R.B.M.
serd verificado con arreglo a métodos y técnicas analiticas
uniformes que determinan las autoridades sanitarias
municipales debiendo ratificar expresamente cualquier
medida que las autoridades sanitarias nacionales o
provinciales pudieran introducir y que modifiquen parcial o
totalmente el presente Reglamento.

En caso de grave de peligro para la salud de la poblacion
que se considere fundamentalmente atribuible @
determinados alimentos, productos, subproductos o
derivados la D.B.M. podrd suspender por un termino no
mayor de 30 dias, la autorizacion de produccion,
comercializaciéon, circulacion y expendio, etc. Al termino
de la medida precautoria dispuesta en virtud de este art.,
la autoridad municipal podrd comunicar por los medios de
difusion, el resultado de las investigaciones practicadas,
comunicando la rehabilitacion del producto o las
sanciones que pudieren corresponder.

Los funcionarios encargados de vigilar el cumplimiento da
las  disposiciones del R.BM. vy sus disposiciones
complementarios tendrdn facultades para proceder el
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secuestro de elementos probatorios, disponer Ia
intervencidn de mercaderias en infraccion y el
nombramiento de depositarios. Para el cumplimiento de su
cometido la autoridad sanitaria podrd requerir el auxilio de
la fuerza publica y solicitar ordenes de allanamiento de
jueces competentes.

En todos los casos que fuese necesario el empleo de pesas
y medidas, deberd ser solicitado a la Municipalidad el
contraste  correspondiente de  acuerdo con las
disposiciones vigentes.

CONTRALOR DE MERCADERIAS QUE ENTRAN AL MUNICIPIO

Articulo 34°

Articulo 35°

Articulo 36°

Articulo 37°

Articulo 38°

Articulo 39°

Todo producto alimenticio que se pretenda introducir para
su comercializacion al ejido municipal deberd reunir los
siguientes requisitos:

a) Certificado de aptitud bromatoldgica expendido por la
autoridad sanitariac competente.

b) Copias del permiso de habilitacion y funcionamiento del
establecimiento expedido por la municipalidad de origen.
c)Toda ofra documentacion que las autoridades
municipales consideren convenientes.

Todos los productos alimenticios que se introduzcan serdn
fiscalizados desde el punto de vista bromatoldgico en las
estaciones de verificaciones sanitarias Municipales, en sus
puestos fijos o movies que el efecto se ubiquen o
desplacen por cualquier punto del ejido municipal,
contralor que estard a cargo de la D.B.M.

La inspeccidn sanitaria queda facultada para retener los
alimentos el tiempo indispensable a fin de realizar las
investigaciones de laboratorio u ofras requeridas para
determinar su aptitud para el consumo de la poblacién.

Si los productos inspeccionales resultaran aptos para el
consumo, se otorgara al infroductor o representante un
certificado de calidad especificando el nombre, cantidad,
procedencia de los articulas, fecha de introduccién y firma
del funcionario que lo haya verificado, el que servida para
la libre circulacidon y expendio dentro del municipio,
siempre que se conserven en perfectas condiciones.

Cuando los articulos alimenticios, fueran inaptos para el
consumo Yy por ello fuera menester decomisarlos deberd
labrarse un acta por triplicado de acuerdo a lo establecido
en el presente Reglamento.

Todo introductor de productos alimenticios, ya sea
consignados al comercio o a particulares, esta obligado a
someterlos a inspeccidon bromatoldgica. Se excluye de la
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inspecciéon Unicamente los productos o alimentos que
infroduzcan los particulares para el consumo propio o
familiar.

Todo comercio que reciba mercaderia destinada al
consumo de la poblacién, deberd exigir el transportista o
infroductor la presentacion del certificado expedido por la
D.B.M.

La inspeccion de productos alimenticios introducidos en el
municipio, se hard dentro del horario establecido para tal
fin.

Fuera de las normas establecidas para el funcionamiento
de las estaciones de verificaciones sanitarias, los alimentos
qgue se intfroduzcan no podrdn ser librados al publico sin
antes haber sido inspeccionados.

A los efectos de un mejor contralor en cada estacion se
abriga un registro, en el que se consignaran los datos de la
frma infroductora y productos alimenticios que se
infroduzcan.

Los introductores deberdn recabar de sus remitentes, el
envio de productos alimenticios en condiciones higiénicas,
distribuidas de forma tal, que permitan Ia inspeccidon con
facilidad.

A los efectos de la aplicacion de las penalidades
establecidas, se consideren responsables a los infroductores
hallados en contravencién a las disposiciones presentes,
como también a los productores o remitentes de los
susodichos alimentos.

Los vehiculos que transporten productos alimenticios
deberdn aqjustarse estrictamente a lo requerido en este
Reglamento.

Todo producto carnico, cualquiera sea la especie (bovina,
ovina, porcina, caprina o aves, productos de la caza vy
pesca) destinado al consumo de la poblacidon o para
manufacturar o industrializar deberdn encontrarse no solo
perfectamente selladas, sino estar munidas de la
correspondiente documentacion que acredite el haber
sido sometida a la inspeccion veterinaria de origen.

A los efectos de la aplicacién del art. Anterior, se considera
como infroduccion clandestina todo carne, producto,
subproducto y derivados de origen animal para ser
destinado al expendio publico que no provenga de
establecimientos fiscalizados por autoridades sanitarias
nacionales o provinciales.
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Todo producto carnico, subproducto o derivado de origen
animal que se encuentre en comercios para su venta y uno
cuente con las certificaciones de procedencia y control
sanitario se considerara clandestina procediéndose al
comiso de la mercaderia, sin perjuicio de las multas o
clausuras del comercio que pudiere correspondiere.

A los efectos de la declaracion de los productos
alimenticios intfroducidos, la D.B.M., proveerd las planillas
correspondientes.

Serdn objeto de verificacion en los puestos fijos o moviles,
que al efecto se establezcan las condiciones de los
transportes, y del personal y todo otro aspecto que
autoridad sanitaria estime conveniente.

La D.B.M. controlara la documentacion que acompana al
producto vy sellara, con sello municipal, las boletas de los
introductores, fabricantes o elaboradores de sustancias
alimenticias, quienes estdn obligados a dejar las boletas
selladas al comerciante y estos a exigir dicha
documentacion.

SOLICITUD DE HABILITACION DE COMERCIO

Las habilitaciones para la instalacion y funcionamiento de
establecimientos comerciales, industriales y de toda otra
actividad permanente o transitoria, que deba someterse al
contralor municipal, se regirdn por las disposiciones del
presente Reglamento, sin perjuicio del cumplimiento de
otras disposiciones que en cada caso corresponda.

En las solicitudes del permiso de instalacion vy
funcionamiento se consignara:

a) El nombre del propietario

b) El domicilio del negocio

c) El ramo del negocio a instalarse

d)Si se trata de un comercio ambulante, se indicara el
numero y caracteristicas de los vehiculos a emplear
e)Cuando se frate de un negocio con caracteristicas
especiales, los mismos deberdn consignarse con toda
precision.

f) Cuando el lugar fuere de jurisdiccidon nacional o
provincial se requerird del ente de administracion
correspondiente su autorizacion.

Establecerse como requisito previo imprescindible que todo
concepto que se libre a desarrollar actividades cuente,
como primer tramite, con la correspondiente autorizacion
en su habilitaciéon a saber:

a) Division Desarrollo Urbano
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b) Direccion de Bromatologia Municipal: es quien hard
cumplir las normas de cardcter técnico-sanitario, higiénico
y bromatoldgico.

c) Direccidon General de Rentas o Area similar: es quien
efectuara el empadronamiento y hard cumplir las
obligaciones fiscales de acuerdo con las Ordenanzas
vigentes.

Hdllense comprendidos ademds en los art. anteriores, toda
solicitud de :

a) Traslados (cambio de domicilio).

b) Transferencias (cambio de titular o propietario).

Cc) Anexos (agregado de uno 0 mas rubros).

d) Cambio de rubros.

Si por la indole de la actividad que se propone desarrollar,
es necesario la intervencién previa de alguna autoridad
nacional, provincial o municipal, deberd obtenerse el
informe o aprobacion pertinente ante del otorgamiento de
la habilitacion. Incumbe al interesado activar ante la
dependencias aludidas para dicho tframite.

La habilitacidon se acordard por tiempo determinado
cuando la indole de la actividad lo requiera y en tal caso
caducara al vencimiento del plazo fijado.

Si existiesen deficiencias o recaudos que puedan ser
subsanadas y siempre que se reunan las exigencias
minimas para el funcionario transitorio, puede acordarse
una habilitacion EN PRINCIPIO, haciéndose saber al propio
tiempo al solicitante, los trabajos o reformas que debe
realizar y el termino que se acuerda para ello bajo
apercibimiento de clausura. En el supuesto que se trate de
trabajos que requieren la intervencion de ofras
reparticiones el interesado deberd realizar ante ella los
tframites correspondientes.

Si las causales que motivaron la habilitacion EN PRINCIPIO
son subsanadas en fiempo y forma establecido, se
otorgara la habilitacion FAVORABLE y se extenderd el
certificado correspondiente.

Si del informe resulta que la actividad no puede seguir
funcionamiento en el local habilitado en principio, sea por
razones, sanitarias, de salubridad, seguridad u oftros
debidamente fundadas, se declarara la caducidad de la
habilitacion e intimara el cese de la actividad en el plazo
que al efecto se determine bajo apercibimiento de
clausura.

Cuando se comprobare que una actividad habilitada se
encuentra en condiciones antireglamentarias y/o variase
en las condiciones que autorizan su habilitacion, sin
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perjuicio de las sanciones que por Ordenanza corresponda,
se procederd del siguiente modo:

a)Si las deficiencias observadas son subsanadas, se
infimara por acta al titular, para que en termino y forma
que al efecto se acuerde, realice los trabajos y cumpla los
recaudos necesarios que se indicaran con precision bajo
apercibimiento de clausura, la que en su caso la
determinara el Juzgado Regional de Faltas,
simultdneamente con la caducidad de la habilitacién.

b)Si las deficiencias no son subsanadas o son de tal
naturaleza que resulte inconveniente para el interés
publico, el gjercicio de actividad, el Juzgado Regional de
Faltas decretara la caducidad de la habilitacion.

c)La rehabilitacion solo se concederd cuando hayan
desaparecido las causas que originaron su clausura o cese
del permiso de habilitacion y siempre que esta no se haya
decretado por via de sancion impuesta por Ordenanza, en
CuUyo supuesto se ajustara a lo que disponga la misma.

ENVASES Y ENVOLTURAS

A los efectos de las disposiciones de cardcter
bromatoldgico, quedan involucrados en la designacion de
envases, los recipientes denominados a conservar o
preservar del ambiente las sustancias alimenticias vy
bebidas cuyo material constructivo continente se halle en
contacto con la materia envasada (contenido), cualquiera
sean sus dimensiones, formas o sistemas de cierre. Cuando
se trate de las caracteristicas relacionadas con el material
que los constituyen, se consideraran también como
envases a los utensillos, aparatos y dispositivos empleados
para la trituraciéon, mezcla, coccidon, trasvamiento, medida,
caneria de conducciéon (excepto las empleadas para el
agua potable), etc. de los productos destinados a la
alimentacion.

Queda terminantemente prohibida la utilizacion de
envases usados, con excepcion en los casos en que, en
forma expresa lo autorice la D.B.M.. La prohibicidon se
extiende a todos los envases de vidrio que tengan
deterioro o roturas.

Los envases deberdn responder a las siguientes exigencias:
a)Ser o estar revestido de material inalterable por el
producto en cuyo contacto estaran.

b)No contener, la parte en contacto, mas del 1% de
plomo, antimonio, cinc, otfras impurezas, ni mas del 0,01%
de arsénico, ni cualquier otra sustancia considerada nociva
por la D.B.M. Los metales y aleaciones que respondan a las
exigencias del presente inicio se  consideraran
“técnicamente puros”.

c) El hierro galvanizado (hierro revestido con una capa de
cinc) queda prohibido con cardcter general.
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d)Si el material es de hierro blanco lacado, la laca debe
recubrir completamente la superficie estanada, en el
interior del recipiente y no ceder al producto con el cual
esta en contacto, plomo, antimonio, arsénico, cinc,
arsénico, cobre, bario u otras sustancias consideradas
nocivas por la D.B.M.

e) Si el material es esmaltado o barnizado, no debe ceder
plomo, cinc u otro producto considerado nocivo después
de media hora de ebullicion en una solucién de 100cc. De
acido acético al 4% adicionada de 5gr. de cloruro de
sodio y 0,25 gr. acido citrico, u otfras técnicas de cesion
gue se recomienden.

f) EIl caucho y sus derivados o suceddneos, no debe
contener productos nocivos: plomo, cinc, arsénico etc.
g)Se prohibe la circulacion de productos contenidos en
envases exteriormente sucios, abollados, o que por distintos
circunstancias no presenten las caracteristicas de origen.

En la pintura, decorada, litografia y esmaltado de los
envases, utensillos domésticos, comerciales o industriales y
demds materiales solo son permitidos los colorantes
inofensivos, quedando prohibidos los que contengan:
anfimonio, arsénico, bario, cadmio, cobre, mercurio,
plomo, uranio y cinc, bajo formas solubles.

Los utensillos, recipientes, envases, partes de aparatos,
canerias (a excepcion de las de agua potable) vy
accesorios destinados a hallarse en contacto con
alimentos, bebidas y sus materias primas, pueden ser de 10s
siguientes materiales:

a) Celulsicos (papel, carton o madera)

b) Textiles

C) Vidrio

d) Polimeros (pldasticos, caucho)

e) Metdlicos (hojalata, acero, aluminio, cromo, niquel etc.)
barnizados o no

f) Cerdmicos y barro vitrificado

g) Cemento

h) Complejos

i) Otros que la autoridad sanitaria apruebe en el futuro

CIERRES DE LOS ENVASES

Las sustancias alimenticias, condimentos, bebidas y sus
correspondientes materias primas que circulen en el
comercio deberdn ir acondicionadas en envases
perfectamente cerrados. Los cierres de estos envases
podrdn estar constituidos por:

a)estano que contenga como mdaximo 1% de impurezas y
no mas de 0,01% de arsénico

b) corcho y suceddneos
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c)caucho y suceddneos, libres de productos nocivos:
plomo, cinc, arsénico

d)tapas metdlicas perfectamente estanadas, barnizadas o
esmaltadas que asienten sobre anillas de caucho exento
de impurezas nocivas (plomo, arsénico, cinc. etc.)
e)laminas metdlicas (tapas corona) que llevaran en el
interior una lamina de corcho sin poros, aluminio o estano
técnicamente puros, u otfro material con el objeto de
asegurar un cierre perfecto

f) vidrio, porcelana u otro material inofensivo aprobado por
la D.B.M.

g)con tapones de fierra cocida, esmaltada o de
porcelana, provistos de anilos de caucho, corcho o
cualquier ofro material autorizado libre de impurezas
toxicas

h) todo ofro material que en la practica se establezca o
que en el futuro se imponga

SOLDADURAS DE LOS ENVASES

estano técnicamente puro, si estas se hallan o puedan
hallarse en contacto con las sustancias alimenticias o
bebidas.

a) estano o sus aleaciones con plomo, conteniendo no mas
del 1% de plomo cuando se trata de soldaduras, uniones,
engarces, aplicaciones externas etc., a condicion de que
en ningun caso, por imperfecciones de la operacion
material de las soldaduras puedan hallarse en contacto
con las materias conservadas.

El estano, “estano fino” o “estano técnicamente puro”
empleado en la confeccion de envases, vasijas, capsulas,
tubos, papeles, etc. debe responder a las siguientes
condiciones: estano minimo, 99% determinado al estado
de acido metaestdnico, plomo mdximo 1% arsénico
maximo 1 en 10.000.

ENVASES ESPECIALES

Los recipientes metdlicos destinados al envasado del
producto cuya acidez exceda de 8cc. de hidroxido sadico
normal, por ciento o que contenga salmuera, deberdn
estar revestidos interiormente con un barniz protector que
satisfaga las exigencias de lo dispuesto en el presente
Reglamento. Se exceptuan de la presente disposicion los
aceites comestibles, dulces de duraznos y peras y los
productos ricos en proteinas (conservas de salmén, etc.). Si
en casos de excepcion se desea usar barniz protector,
antes de este, debe haber una capa de sulfuro de estano.

Todos los envases de vidrio, conteniendo alimentos, sean
ellos liquidos, viscosos o sélidos, deberdn ser fransparentes o
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tenuemente coloreados, de modo que permitan la
observaciéon del aspecto del contenido.

Los papeles de plomo o estano demasiado plomifero, y los
coloreados con anilinas consideradas nocivas, que no
cedan facilmente su color, pueden utilizarse siempre que se
cologue una hoja intermedia de papel blanco, comun o
impermeable segun los casos.

En las envolturas de embustidos, chocolates, bombones,
caramelos, etc. puede reemplazarse el papel de estano o
de aluminio por celofonias incoloras, emerosinas, cefalinas,
peliculas de celulosa pura, etc.

Las carnes y huesos salados, cuando se exponga a la venta
O se tengan en deposito se conservaran en recipientes
adecuados de material adecuado.

Las golosinas en general, caramelos, pastillas, como
asimismo los sdndwiches, empanadas, masas, etc. deberdn
estar convenientemente envasados o envueltos en papel
blanco de primer uso, celofdn u otro material que Ia D.B.M.
considere adecuado.

La leche pasteurizada o certificada serd expendio en
envases de vidrio, papel o cartdn parafinado u ofro
material adecuado y aprobado. Los envases destinados a
la entrega de leche para el consumo de publico, solo
deben servir para ese objeto quedando prohibido
cualquier ofro uso de ellos. Los repartidores, vendedores,
lecherias y detallistas en general hardn uso solamente de
los envases de los cuales les ha sido entregada la leche y
en ningun caso podran efectuar el trasvasamiento del
contenido.

Las envolturas de pan, galletas, bizcochos, masas, se hardn
tanto en los despachos como en los repartos o domicilio,
Unicamente en papel blanco de primer uso, u otro material
permitido por la D.B.M. quedando terminantemente
prohibido la utilizacion de papel impreso o maculado.

La sal de mesa solo podrd expenderse en envases
adecuados y de cierre hermético.

Las barras de turrdn deberdn ser envueltas en papel
impermeable (celofdn u ofros) aunque la venta se haga en
cajones.

La yerba mate elaborada se expenderd en envases de
primer uso de material aprobado que garantice su buena
conservacion, los que llevaran un cierre de garantia (sello,
precinto, faja etc.)



Municipalidad de Mattaldi

C.P. X6272

CALLE TUCUMAN 216

TEL.(03583) 481578 — 481579 — FAX 481580

ART. 82°

ART. 83°

ART. 84°

ART.85°

ART. 86°

ART. 87°

ART. 88°

ART. 89°

PROVINCIA DE CORDOBA

*

Los productos dieteticos serdn acondicionados en envases
de cierres perfectamente herméticos.

PROHIBICIONES

Queda terminantemente prohibido a los industriales,
comerciantes y representantes, emplear recipientes y
envases que tengan leyendas y marcas correspondientes a
otros productos de circulacidn en el comercio, o que
hayan servido con anterioridad para contener mercaderias
qgue no sean del propio comerciante o fabricante que los
utiliza, considerdndose la presente prohibicidon a los que
estén expresamente autorizados por el Ministerio de
Agricultura de la Nacion. En caso de cambio de firma
social, los recipientes y envases solo podrdn ser usados por
los sucesores o por los que hayan adquirido legitima y
directamente de sus propietarios.

Queda prohibido utilizar para contener sustancias
alimenticias, bebidas y sus correspondientes materias
primas, recipientes que en su origen o en alguna
oportunidad hayan entrado en contacto con productos no
alimenticios o incompatibles. Del mismo modo queda
prohibido cerrar los recipientes de productos alimenticios y
bebidas con tapones previomente usados.

Queda prohibido la fabricacién, tenencia y expendio de
sustancias alimenticias, bebidas y afines, que esten en
contacto directo con:

a) papeles usados o maculados.

b)papeles que contengan productos nocivos o de uso
prohibido.

C) papeles coloreados y que cedan su color.

Las carnes no podrdn envasarse o envolverse en papeles
impresos o maculados ni arpilleras.

Queda prohibido incluir en el interior de los envases o en el
producto mismo, objetos ajenos a la naturaleza de este.

Todo tipo de envase o material de que este construido el
mismo que no se halle contemplado en el presente
Reglamento, o «que carezca de autorizacion por
organismos competentes nacionales o provinciales, deberd
ser sometido a la aprobacion de la D.B.M.

LIBRETA DE SALUD

Todo empleador, empleado, obrero y en general cualquier
persona que intervenga en la produccién, fabricacion,
manufactura, almacenaje, transporte, venta, eftc. de
productos alimenticios, esta obligado a munirse de la
correspondiente Libreta de Salud, para el desempeno de
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sus actividades, asi como personas que trabajan en lugares
donde se manejen sustancias alimenticias, personal que
alterne con el publico, etc.

Los propietarios, empleadores, gerentes o encargados de
negocios comprendidos en la presente disposicion, estdn
obligados a exigir al personal que tomen para cumplir
funciones en su establecimiento de su responsabilidad, |a
provisidon de su correspondiente Libreta de Salud.

El responsable del establecimiento, esta obligado a
mantener las libretas de Salud del personal o en su defecto
copia autenticada de las mismas, en su poder vy
presentarlas cada vez que le requeridas por la autoridad
municipal.

Todo aspirante a obtener la Libreta de Salud cuya
actividad comprende manipulaciéon de alimentos deberd,
ademds de redlizar 1os exdmenes médicos exigidos,
aprobar los exdmenes correspondientes al  Curso
Obligatorio de Entrenamiento para Manipuladores de
Alimentos que serd dictado por la D.B.M.

La perdida o extravio de la Libreta de Salud no liberara de
la imposicion de sanciones que pudieran corresponder por
cuanto al interesado esta obligado a solicitar un duplicado.

La frecuencia de renovacion de la Libreta de Salud serd
anual.

LIBRETA DE PROFILAXIS

El personal femenino que desarrolla actividades en locales
de boites, cabarets, dancing, o similares deberd proveerse
de Libreta de Profilaxis, la que serd expedida por la
Direccidon de Salud Municipal. Ademds, se deberdn
cumplimentar las disposiciones reglamentarias para su
renovacion e inspeccion periddica, dictadas por la
Direccion de Salud.

VESTIMENTA

Entiéndase por vestimenta sanitaria, la indumentaria que
estdn obligados a utilizar todas personas que intervengan
en la produccion, fabricacion, manufactura,
procesamiento, almacenaje, transporte, venta y en
general todo aquel que, por la indole de su trabajo, este o
permanezca en contacto con sustancias o productos
alimenticios.
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La vestimenta a que se refiere el art. anterior estard
integrada como minimo por: gorro, blusa, chaqueta o
delantal, pantaldn y calzado blanco o de colores claros.

Las condiciones de aseo o higiene de la vestimenta
sanitaria  deberd encontrarse en todo momento en
perfecto estado.

INFRACCIONES

Las infracciones a las normas del Reglamento
Bromatoldgico Municipal, serdn pasibles de las siguientes
sanciones:

a)las multas: 1- Primera infraccion el equivalente en pesos
al valor de 50 a 300 litros de nafta super al momento del
cobro de la misma. 2_Primera reincidencia el equivalente
en pesos al valor de 100 a 500 litros de nafta sUper al
momento del cobro de la multa. 3- Segunda reincidencia
el equivalente al valor de 300 a 700 litros de nafta super al
momento del cobro de la multa. 4-Reincidencias reiteradas
se aplicaran multas que no podrdn superar en pesos al
equivalente a 1.000 litros de nafta sUper al momento del
cobro de la multa.

b) Comiso o intervencién de los elementos o mercaderias
en infraccidén

c) Clausura temporal, total o parcial del establecimiento
d)Suspension o cancelacidon de la  habilitacion,
autorizacion de elaboracion, comercializacion,
infroduccion circulacion, o expendio de los productos en
infraccion

e) Publicacion de la parte resolutiva de la disposicion que
resuelve la sanciéon

CAPITULO 1

NORMAS PARTICULARES PARA LA INSTALACION Y FUNCIONAMIENTO DE
FABRICAS Y COMERCIOS DE ALIMENTOS

ART. 100°
ART. 101°
ART.102°

FABRICAS DE ALIMENTOS

Con la denominacién de fabricas de alimentos se entiende
el establecimiento que elabora alimentos.

A partir de la poblacidon del presente Reglamento, los
propietarios o responsables de las fabricas o
establecimientos que elaboren almentos en el ejido
municipal solicitaran el permiso de instalacion e inscripcion
enla D.B.M.

La solicitud de inscripcion debe acompanarse de un plazo
por duplicado relativo a la fabrica, con el detalle de las
diversas secciones y dependencias, instalaciones de
maquinarias e ingenieria sanitaria, los que podrdn ser
inspeccionados y aprobados previamente, cada vez que
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sea necesario por las divisiones técnicas correspondientes
de esta Municipalidad.

Deberd especificarse la nomina de los productos a
elaborar, asi como los métodos que se emplearan y
acompanar monografia de los elementos y proporciones
gue intervendrdn en el producto final.

La D.B.M. antes o después de la concesidn del permiso de
funcionamiento, podrd requerir de los propietarios todos los
informes que considere necesarios, asi como supervisar
modificaciones que deseen infroducirse en el local e
instalaciones, expresa y por escrito, el procedimiento se
agotara, debiendo informar al Juzgado Administrativo
Regional de Faltas al solo objeto del Registro de
Reincidencias. En todos los demds casos el Director deberd
elevar actas y demds constancias a conocimiento del
citado Juzgado, ante quien proseguirdn las actuaciones de
acuerdo a lo previsto por la Ordenanza pertinente.

Las fabricas temporarias deberdn renovar anualmente la
inscripcion, las permanentes cada 5 (cinco) anos solicitaran
su inscripcion automatica.

La presente Reglamentaciéon regird para todas las fabricas
que no estén sujetas a reglamentaciones de régimen
especial.

Los establecimientos que por indole de su actividad,
productos, deshechos, etc., se consideran insalubres, solo
podrdn ubicarse en zonas previamente determinadas por
érganos técnicos municipales.

Cuando por circunstancias especiales (aumento de
poblacién, etc.) tales fabricas quedaran ubicadas dentro
del nucleo de edificaciones de la ciudad, constituyendo
por su condicion insalubre, un peligro para las condiciones
sanitarias de los vecinos, el D.B.M. podrd cancelar la
autorizacion de funcionamiento acordada anteriormente.

Queda prohibida la instalacion de fabricas en locales que
tengan comunicacion directa con dependencias
familiares u ofros lugares considerados inconvenientes
como caballerizas, criaderos de animales, etc.

Cada fabrica comprenderd las siguientes secciones:
a) el local o locales de elaboracion

b) el local de deposito para productos fabricados

c) deposito de materias primas

d)sala de maquina

e) salén de ventas

f) playa de carga y descarga de mercaderias

g) vestuarios y banos
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En aquellos casos que el sistema operativo o requerimiento
de fabricacion aconsejen variar las exigencias del art.
Anterior y cuando no contravengan principios higiénico-
sanitarios podrdn realizarse si previomente son autorizados
porla D.B.M.

Las paredes de las fabricas serdn ejecutadas de
mamposteria de ladrillos, blogues, placas de
premoldeadas u otro material duradero apropiado vy
aprobados por las reparticiones correspondientes, de
montaje manual o industrial, que garantice condiciones de
aislacion hidréfuga, térmica y acuUstica, revocadas vy
revestidas hasta una altura de 2,20 mts. Con material
impermeable y duradero y de facil higiene. El resto estard
perfectamente pintado de colores claros. Los pisos serdn
de mosaicos o material similar impermeable vy liso de facil
higiene, con zdcalos fipo sanitarios y con declive a
cubiertas o tubos colectores que conduzcan a cdmaras
sépticas o red local. Los techos serdn de material
aprobado, que garantice aislacion hidréfuga. Junto con el
cielorraso, que podrd ser aplicado o suspendido, que
deberd ser liso y que garantice el mantenimiento de la
higiene, deberd también garantizar aislacion térmica y
acustica. La ventilacion deberd ser la suficiente, obtenida
por ventanales cubiertos exteriormente con tela
antiinsectos. Pudiendo ser reforzada por ventilacion artificial
que asegure una correcta renovacion del aire. Todas las
secciones dispondrdn de suficiente iluminacion natural o
artificial. Las entradas contaran con dispositivos antiinsectos
y cierres automaticos.

El agua que se utiice en la elaboraciéon de productos o
para higienizacion, responderd a las  exigencias
establecidas en el C.A.A., se utilizara obligadamente el
agua potable. Donde se carezca agua corriente o en los
que resulte insuficiente, podrd recurrirse a pozos u otras
fuentes autorizados por la reparticion correspondientes. Los
pozos deberdn estar a una distancia no inferior a 15 mts.
del pozo negro debiendo este estar ligado con una
cdmara de sedimentacion munido de filtfro microbiano.

Las fabricas dispondrdn la instalacion de un sistema de
desaguUes al efecto de permitir la evacuacion de las aguas
y liquidos residuales, conectados a la red publica cloacal o
a instalacion estdtica, respondiendo a las disposiciones
establecidas para este tipo de instalaciones por 10s
organismos pertinentes. Se hard especial control para evitar
la contaminacion de napas, aguas superficiales y suelos.

La fabrica deberd estar cercada con pareddn y vallado
olimpico, sus calles internas asfaltadas o compactadas y es
prohibido la tenencia de animales domeésticos. Dispondrdn
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ademds de recipientes para la recoleccidn de basuras
munidos de sus tapas correspondientes.

Deberd observarse en todo momento el cumplimiento de
las disposiciones sobre el control de ruidos molestos.

Las fabricas con produccion de humos, estardn provistas
de chimeneas con dispositivos adecuados para Ia
retencion de hollin, las que serdn limpiadas periddicamente
y provistas de intercepciones que eviten la salida de hollin,
carbonilla, etc. al vecindario.

Las fabricas cuya indole lo exige, estardn provistas de
campanas, a los efectos de una rdpida evolucidon del
humo y gases producidos en el proceso de elaboracion.

Las fabricas deberdn mantenerse en todo momento en
buenas condiciones de aseo, estando obligados a
combatir los roedores, asi como a la destruccidon de
insectos.

Los vestuarios y banos responderdn en todo a las
obligaciones que para este item contfiene el presente
Reglamento.

COMERCIO DE ALIMENTOS

Con la denominacidn de comercios de alimentos se
enfiende la casa de negocios que reserva, fracciona,
expende, importa o exporta los mismos con destino al
consumo.

Las personas que deseen instalar comercios de alimentos
cumplirdn las exigencias dispuestas en este Reglamento
para la habilitacidon de comercios.

La D.B.M. podrd considerar o someter a consideracion del
Juzgado Administrativo Regional de Faltas., segun
corresponda la suspension transitoriac o  definitiva, del
permiso de habilitacibn concedido cuando los
comerciantes dejaran de cumplimentar las condiciones
exigidas en el presente Reglamento.

Los propietarios de negocios deberdn ajustar la indole de
su actividad, al ramo consignado al solicitar su permiso de
instalacion, en caso contrario, la D.B.M. podrd solicitar la
adecuacion a la misma del comercio en contravencion.

Cuando se desea ampliar o modificar la naturaleza del
negocio establecido, sus fitulares deberdn solicitar su
permiso de instalacion, en caso contrario, la D.B.M., podrd
solicitar la adecuacion a la misma del comercio en
contravencion.
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En caso de solicitarse la fransferencia de un
establecimiento definido en el presente Reglamento,
deberd requerirse a la D.B.M. o autoridad competente
para que certifique que el mismo redna las exigencias
oficiales y se encuentra libre de penalidades por
infracciones anteriormente comprobadas. Si la
tfransferencia se efectuara sin cumplimentar este requisito,
el nuevo adquirente para su habilitacidon deberd realizar las
adecuaciones y modificaciones necesarias para continuar
explotando el ramo declarado de acuerdo a las
exigencias de la presente legislacion.

Al readlizar el traslado de todo establecimiento de
productos alimenticios, sus titulares deberdn recabar con
anterioridad un nuevo permiso de habilitacion.

Las presentes disposiciones regirdn para todos los
comercios, con excepcion de aquellos que por su indoles
sean objeto de una reglamentacion especial.

Los locales ocupados por comercios y depdsitos serdn
construidos con materiales autorizados por Ordenanza de
Construcciones. Deberdn reunir condiciones de higiene,
aislacion, hidréfuga, térmica y acustica necesarias y con la
ventilacion e iluminacion necesaria. Los interiores deberdn
estar convenientemente pintados con colores claros y/o
revestidos con materiales lavables.

La D.B.M. podrd ordenar la reparacidon o pintado de
paredes, techos, aberturas cuando las exigencias sanitarias
asi lo demanden.

Queda terminantentemente prohibido utilizar como
dormitorios los comedores, cocinas, locales de
elaboracion, expendio o depdsitos de productos
alimenticios, como asi también la instalacion de negocios,
depdsitos etc. en comunicacion directa con dormitorios,
banos, retretes.

Los locales donde funcionen los comercios deberdn estar
dispuestos en forma que tengan acceso directo a la via
publica.

Queda prohibido la instalacién de comercio y depdsitos de
alimentos en locales ubicados en casas de inquilinato.

Se permitird el uso de sdtanos para aquellas mercaderias, a
las cuales, para una mejor conservacion, conviniera un
ambiente fresco o cuando un envase asegure una
perfecta conservacién. Estos deberdn reunir las siguientes
condiciones minimas:
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a)sus paredes y techo estardn defendidas contra la
humedad

b) serdn de facil y seguro acceso

c)estardn bien aireados e iluminados eléctricamente o
mediante otro sistema adecuado

Los locales tendrdn una capacidad proporcionada a la
importancia del comercio, aireacidon e iluminacion
suficientes, deberdn contar con la capacidad de frio
acorde a sus necesidades en los casos que la autoridad
sanitaria estime conveniente. Los vestuarios y banos de
estos comercios responderdn en todo a las obligaciones
que para este item. Contiene el presente Reglamento.

ESTABLECIMIENTOS FRACCIONADOS DE ALIMENTOS EN GRAL

ART. 136°

ART. 137°

ART. 138°

ART. 139°

ART. 140°

ART. 141°

ART. 142°

Entiéndase por fraccionamiento la division o subdivision del
contenido de envases originales en proporciones menores.
lgualmente se consideran como tal, el simple trasvase.

Los locales de fraccionamiento ademds de cumplimentar
las disposiciones generales del presente Reglamento,
observaran las siguientes:

a)Un local fraccionamiento y envasado propiamente
dicho.

b) Deposito de materias primas.

c) Deposito de envases vacios.

d) Deposito de productos envasados.

El local de fraccionamiento y envasado serd de
dimensiones, adecuadas al volumen del tfrabajo que en el
se readlice, deberd estar construido de acuerdo a lo
establecido para las fabricas de alimentos en el art. 112 del
presente Reglamento. En estos locales, no podrd
encontrarse mas que las materias primas, 1as maquinas y
utensillos para el llenado y cierre de envase y los
imprescindibles envases vacios y llenos.

La D.B.M. podrd eximir de la obligacion de algunos
requisitos o en su defecto ordenar cumplimentar otros
cuando circunstancias especiales del producto a
fraccionar asi lo aconsejaren.

Cuando se fraccionaren alimentos para consumo humano
y animal como por ej. Cereales, deberd hacerse en locales
separados y con maquinas fraccionadotas distintas.

Es prohibido la tenencia, en el establecimiento de
sustancias no permitidas o que puedan ser utilizadas para
adulterar, falsificar, etc. un producto genuino.

Los colorantes, aromatizantes, aditivos, conservantes, etc.
que se empleen en el producto a fraccionar deberdn ser
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los expresamente autorizados por organismos sanitarios
nacionales, provinciales o municipales.

FABRICAS DE CONSERVAS ALIMENTICIAS

Con el nombre de conservas alimenticias se entienden 1os
productos de origen animal y/o vegetal que envasados
herméticamente y sometidos a tratamientos adecuados no
sufran alteraciéon ni representen peligro alguno para la
salud del consumidor bajo habituales de almacenamiento,
durante un tiempo prolongado.

Conserva animal: se enfiende como ftal, la conserva
alimenticia preparada exclusivamente con carne, sobre |la
base de carne o cualquier ofro producto de origen animal,
con agregado o no aditivos de uso permitido.

Conserva vegetal: se entiende como tal, la conserva
alimenticia preparada exclusivamente con productos de
origen vegetal, con agregado o no de aditivos de uso
permitido.

Conserva mixta: se entiende como ftal, la conserva
alimenticia preparada con productos de origen animal y
vegetal conjuntamente cualquiera sea la proporcion en
qgue dichos productos intervengan, sin comprender a esta
definicion el agregado de salsas o aditivos vegetales a la
conserva animal.

Semi-conserva: se enfiende como tal, al producto
alimenticio envasado y que sometido a un fratamiento
adecuado permite prolongar por un lapso prolongado
inferior al de las conservas las naturales condiciones de
calidad y aptitud bromatoldgica

Se consideran autorizados los siguientes procedimientos de
conservacion:

a) Conservacion por el frio.

b) Conservacion por el calor.

c) Desecacion, deshidratacion vy liofilizacion.

d)Salazon.

e) Ahumado.

f) Encurtido.

g) Escabechado.

Ademds de los procedimientos enumerados en el art.
Anterior se podrdn autorizar otros métodos que cuenten
con la aprobacién de la autoridad sanitaria nacional o
provincial 'y que queda garantizar las condiciones
higiénico-sanitarias y de aptitud bromatologica.

La instalacion y funcionamiento de todo establecimiento
que elabore conservas alimenticias, responderdn a las
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caracteristicas generales de fabrica de dalimentos vy
particulares para cada producto.

Las fabricas de conservas, semi-conservas alimenticias
deberdn reunir de acuerdo a la naturaleza de su
produccién, los requisitos para fabricas de alimentos
debiendo contar ademds con las siguientes dependencias
Ccomo minimo:

a) Camara frigorifica.

b) Local para recepcion de productos a elaborar.

c) Sala para elaboracion.

d)Sala para conocimiento.

e) Sala para envasado y cierre de envases.

f) Local de deposito de envases.

Los establecimientos habilitados deberdn estar aislado de
toda industria que elabore productos no comestibles.

Todos los utensillos, recipientes, envases, envolturas,
aparatos, canerias y accesorios que se hallen en contacto
con los alimentos deberdn encontrarse en todo momento
en buenas condiciones de higiene y estar revestidos o
construidos con material resistente al producto.

Serdn considerados inaptos para el consumo las conservas
alimenticias que para su expendio hayan sido:

a) Elaboradas con materias primas de calidad inferior o que
no respondan a as condiciones exigidas por la legislacion
vigente.

b) Fabricadas con sustancias alteradas, infectadas, mal
conservadas, falsificadas, carentes de propiedades
nutritivas, materia prima de inferior calidad a lo declarado
O que por cualquier motivo resulten inadecuadas para la
alimentacion.

c)Con procedimientos que no garanticen la buena
conservaciéon del producto.

d)Las conservas contenidas en envases no autorizados o
considerados inconvenientes por la autoridad sanitaria
competente.

e) Cuando el almacenamiento no se realice de acuerdo a
las especificaciones para el producto.

ALMACENES POR MAYOR Y DEPOSITO DE ALIMENTO

Denominase almacén al por mayor a los comercios donde
se expenden mercaderias en sus envases originales y por
multiples unidades.

Denominase depdsito de alimentos a los locales de
almacenamiento de articulos alimenticios en los cuales no
se practica ninguna forma de venta directa. Los articulos
alimenticios almacenados en depdsitos, a los efectos de su
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venta, serdn llevados a los locales de almacenes por mayor

o menor o bien distribuirse por medio de vehiculos.

CONDICIONES

ART. 157° Los almacenes por mayor y depdsitos de alimentos
contemplaran las disposiciones generales de comercio de
alimentos del presente Reglamento y las exigencias que se
detallan en los articulos siguientes.

ART. 158° Las paredes seradn de mamposteria, revocadas y pintadas,
los pisos serdn de mosaicos, cemento alisado impermeable,
los techos serdn de hormigdn o loseta o en su defecto
poseerdn cielo raso de material autorizado..

ART. 159° Las paredes de los locales, que den a espacios
descubiertos, llevaran un friso impermeable cuya altura
minima serd de 0,50 mts. y que formara media cana con la
vereda externa del edificio.

ART.160° En la zona externa de los edificios, que den a espacios
libres, se construirdn veredas con un ancho minimo de 0,50
centimetros.

ART. 161° Los locales donde se almacenen sustancias alimenticias o
bebidas, serdn destinados exclusivamente a tal fin.

ART. 162° Los locales de almacenes por mayor y depdsitos de
alimentos, estardn  convenientemente  provistos de
aparatos extinguidotes de incendio.

ART. 163° Queda terminantemente prohibida la tenencia de
productos que por su caracteristicas puedan presumirse
destinados a la adulteracion de productos genuinos.

ALMACENES POR MENOR, DEPENSAS Y DETALLISTAS

ART. 164° Denominase almacenes por menor, despensas y detallistas
a los comercios de productos alimenticios en los cuales el
expendio al publico, se realice principalmente por
unidades de envase, peso o volumen.

ART. 165° Estos comercios podrdn vender ademds de los articulos
alimenticios, los diversos articulos y enseres propios de la
economia domestica.

ART. 166° La D.B.M. podrd autorizar el expendio de pan en los
almacenes, dentro de las condiciones que en cada caso
se establezcan, quedando prohibido en estos negocios la
venta de chacinados frescos.
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Estos comercios deberdn constar para su habitacion vy
funcionamiento, ademds de responder a as disposiciones
generales del presente Reglamento, con balanzas,
cortadoras de fiambre, equipos de frio y todo ofro
equipamiento que |a autoridad sanitaria  considere
conveniente,

CONDICIONES

Todo local destinado al por menor, despensas y negocios
detallistas, deberdn reunir los siguientes requisitos generales
de comercios de alimentos del presente Reglamento vy las
exigencias que a continuacion se detallan:

a)Los pisos serdn de mosaicos, cemento alisado
impermeable facimente limpiables, no debiendo presentar
deterioros.

b) Los locales serdn mantenidos en buenas condiciones de
higiene y convenientemente pintados.

c)Los techos serdn de yeso, bovedila revocada k
blangueada o de otro materia aprobado.

La D.B.M. podrd ordenar el aseo y blanqueo de sus
paredes y techos, aberturas, muebles, cuando lo considere
necesario.

Las mercaderias depositadas en estos comercios para la
venta descansaran sobre estantes adecuados, que disten
por lo menos 0,15 mts. del suelo.

Estos comercios cuando realicen el expendio de fiambres,
manteca, quesos, conservas, etc. deberdn mantener estos
articulos en conservadoras o heladeras con el adecuado
que garanticen su aptitud.

MERCADOS

Con la denominacion de mercado se entiende el
establecimiento con superficie no menor de 2.000 m2,
dividido en locales menores debidamente dispuestos frente
a pasilos de circulacidon  y  paredes divisorias  de
mamposteria. En las secciones de carniceria, pescaderia,
panaderia, fiambreria y aves, dichas divisiones llegaran
hasta el cielo raso. En estos ademdas de los alimentos en
general, se podrdn expender arficulos de uso domestico,
bazar, etc. esta actividad se ajustara a las disposiciones
generales del presente Reglamento, disposiciones
generales establecidas para comercios de alimentos y las
siguientes disposiciones particulares:

a)Planos aprobados por la Secretaria de Obras y Servicios
PUblicos de la Municipalidad y D.B.M. , en los que conste la
distribucion de los puestos para la explotacidon de los
distintos comercios que alli se establezcan.
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b)Serdn bien ventilados y dispondrdn de luz natural y
artificial acorde a as necesidades.

c) Las calles internas del mercado, asi como los pisos de los
distinfos puestos, deberdn ser impermeables y con el
suficiente declive para facilitar el establecimiento de las
aguas servidas a las cadmaras sépticas o desagUes cloaca
les.

d) Las calles o pasillos de circulacion interna tendrdn una luz
liore de 3,00 mts. como minimo para el fdacil
desplazamiento del publico.

e) Los desperdicios de los distintos puestos seran recogidos
varias veces al dia y depositaran en recipientes con tapa
de hierro galvanizado, los que se colocaran en un extremo
del local.

f) Deberan disponer de la suficiente provision de agua
para la higienizacion general.

PUESTOS EN PARTICULAR
PUESTOS DE VENTA DE CARNES

Las paredes deberdn ser cubiertas con revestimientos
impermeables, lisos y lavables hasta una altura de 2,20 mfs.
poseerdn mesa de mdrmol u otro material autorizado,
tabla de madera dura para el serrucho de las carnes,
balanzas con platillos. Las gancheras y gauchos serdn de
material galvanizado, niquelado e inoxidable, no pudiendo
colocarse a menos de 50 cm. de las paredes para impedir
el contacto de las reses con ellas. Deberdn poseer piletas
con sus correspondientes desagues.

Las carnes que se introduzcan para la venta, ya sean
ovinas, porcinas o bovinas estardn desprovistas de cuero, a
excepcion de cerdos, perfectamente limpias, despojadas
de sus menudencias y selladas por la inspeccion
veterinaria.

La descarga de las carnes deberd hacerse con zorras,
camillas o carritos de material inoxidable.

La conservacion de la carne y menudencias se hard en
heladeras o cdmaras frias, aprobadas por la inspeccion
sanitaria.

Todas las facturas frescas o conservadas y embutidos en
general que se expendan procedentes de chacinerias
autorizadas llevaran un precinto que servird para certificar
sU procedencia.

Cuando se autorice la venta de productos de caza menor,
se aqjustaran a las reglamentaciones nacionales,
provinciales sobre caza y deberdn estardn visadas por
inspeccion veterinaria municipal.
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Los puestos destinados a la venta de pescados poseerdn
una pileta de cemento y agua corriente en abundancia,
con conexion directa a cloacas o camaras sépticas. Asi
tan bien poseerdn heladeras, conservadoras o sistemas de
frio, adecuados para garantizar la buena conservacion del
producto.

El pescado se introducird a los puestos despojados de sus
visceras abdominales, con excepcion del pescado de mar.
Todo pescado deberd encontrarse constantemente
cubierto de hielo picado, a razén de 500 gr. de hielo por
cada kilogramo de pescado.

PUESTOS EN PARTICULAR
PUESTOS DE VENTA DE CARNES

Los puestos de aves y huevos se ubicaran en secciones
aisladas, con venfilacidbn conveniente. Las jaulas
construidas con varillas de hierro, sobre amazones del
mismo metal, de doble piso, separadas del suelo y de los
muros por una distancia no menor de 50 cm. Las jaulas
poseerdn bebederos internos para uso de las aves en
tenencia.

Los huevos se libraran a la venta debidamente
inspeccionada y sellados por inspeccion sanitaria.

PUESTOS DE VENTAS DE LEGUMBRES, FRUTAS Y VERDURAS

La mercaderia estard depositada en estantes apropiados y
que permitan un fdcil lavado de los mismos. La fruta o
verdura que viniera acondicionada en cajones, podrd ser
ofrecida en su envase original siempre que este no haya
sido sufrido deterioro.

Los locales deberdn disponer de una pileta para el lavado
de las frutas y hortalizas.

Los puestos destinados a verduras no podrdn depositar
mayor cantidad de mercaderia que la necesaria para la
venta de un dia en verano y dos en invierno, debiendo
traerse las verduras despojadas de sus adherencias inUtiles,
para evitar el aumento de basuras.

PUESTOS DE VENTA DE FIAMBRES Y LACTEOS

Los puestos destinados a este comercio dispondrdn de un
mostrados de material impermeable, cortadora mecdnica,
balanza con platillos inoxidables y un sistema de frid que
garantice la conservacion de los productos.
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MINI- MERCADOS

Con la denominacion de mini-mercado se entiende el
establecimiento con superficie para el local principal no
inferior a 72 m2, separados en sectores para cada rubro. En
estos establecimientos, se podrd expender:

-Carnes rojas, pescados y aves.

-Fiambres frescos y secos.

-Frutas y verduras.

-Productos de panificacion y pastas.

-Articulos de almacén, limpieza, menaje y bazar.

-Bebidas con o sin alcohol envasadas.

-Articulos de perfumeria.

El local y las disposiciones de los sectores o puestos
contemplara las exigencias establecidas para los
mercados.

Estos establecimientos contaran con depdsitos para
mercaderia, 1os que responderdn a las siguientes
caracteristicas:

a) Estard ubicado en un local apropiado e independiente
cuya superficie cubierta de 20 m2 como minimo.

b) Serdn construidos de mamposterias revocados, alisados y
pintados. Piso impermeable y en buen estado de
conservacion.

c)Toda la mercaderia, materia prima o envases deberdn
ser ubicados en soportes, estantes y/o tarimas separadas
del piso a una altura no menor de 0,15 cm. Que permita la
facil higienizacion y separados convenientemente de la
pared.

d) Las aberturas estardn provistas de telas anti-insectos y las
puertas tendrdn dispositivos de cierre automatico.

COMERCIOS DE PRODUCTOS LACTEOS Y DERIVADOS

Toda Ila leche que ingrese a la localidad
para su abasto, asi como la que se expenda en lo
comercios deberd provenir de  establecimientos
autorizados y cumplir todas las disposiciones que al
respecto establece el C.A.A.

Los establecimientos que comercialicen productos Idcteos
ademds de responder a las disposiciones del presente
Reglamento, observaran las siguientes condiciones:

a)En locales independientes, de cualquier otro wuso,
ampliamente ventilados y con suficiente provision de agua
potable.

b)El local destinado a despacho tendrd una superficie
minima de 16 m2.

c)Responderdn a las  condiciones  constructivas
establecidas para comercios de alimentos, art. 130 vy
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tendrdn revestimientos impermeabiles liso y lavables hasta
2.20mts. de altura.

d)Los cielos rasos serdn de yeso, bovedila, revocados u
otro material autorizado, perfectamente pintados.

e) Los pisos serdn de mosaicos, baldosas, cemento Portland
U ofro material andlogo de facil higienizacion.

f) Estard dotado de pileta, servicios de agua corriente, los
estantes, repisas y mensuras deberdn ser de mdrmol,
azulejos u ofro material inalterable autorizado.

La leche y sus derivados serdn depositados en cdamaras
frigorificas o refrigeradoras adecuadas. Estas ultimas
deberdn estar munidas de un dispositivo de control que
asegure el enfriamiento constante y cuya temperatura en
todos los casos deberd ser inferior a 8° centigrados.

Tanto los locales y anexos como instalaciones, recipientes y
Utiles de servicio, deberdn encontrarse siempre en perfecto
estado de aseo y conservacion.

En estos comercios deberdn observarse las condiciones de
vestimenta y documentacion sanitaria del personal
establecido en el presente Reglamento.

GRANJAS

Los locales destinados a la venta de productos de granja,
contemplaran las disposiciones generales para el comercio
de dalimentos, ademds de las condiciones que a
continuacion se establecen:

a)Las paredes tendrdan revestimiento impermeable, liso y
lavable hasta 2.20 mts. de altura, en la zona de expendio
de productos carnicol.

b) Dispondran de heladeras o sistemas de frio, a los efectos
de la conservacion de los productos, asi como toda ofra
exigencia al respecto que la autoridad sanitaria juzgue
conveniente,

Los locales para venta de productos de granja, y en los
qgue ademds se realice el expendio de helados, deberd ser
especificado en el permiso de habilitacion.

Esta prohibida la elaboracion de todo tipo de alimentos en
estos comercios.

Los productos que alli se expendan deberdn cumplir con
las exigencias sanitarias del presente reglamento o en su
defecto del C.A.A.y el R.I.P.

FIAMBRERIAS
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Con el nombre de fiambrerias se designan a aquellos
comercios donde se expenden fiambres secos o
conservados.

Estos locales cumplirdn las disposiciones generales del
presente Reglamento para comercios de alimentos.

Toda la mercaderia que se expenda deberd provenir de
establecimientos fiscalizados por autoridad  sanitaria
competente, debiendo estar los productos acompanados
de su correspondiente sello, marbete y/o tarjeta
identificatoria y documentacion correspondiente.

VERDULERIAS Y FRUTERIAS

Con el nombre de comercios de verduleria y fruteria, se
designa aquellos en los que se redlice el expendio de frutas
y verduras.

La infroduccidén y comercializacion de frutas, verduras y
hortalizas se realizan conforme a lo establecido por:

1_La introduccidon de frutas, verduras y hortalizas a su
comercializacion dentro del municipio de

deberd redlizarse obligatoriomente a través del pues’ro
sanitario. La D.B.M. habilitara una oficina que serd la
encargada de realizar el control preventivo en la primera
etapa de comercializacion.

2_Todo comerciante minoristas dedicado a la venta de
frutas, verduras y hortalizas dentro del ejido municipal esta
obligado a cumplir con el control anteriormente
mencionado y a exhibir a los inspectores municipal las
boletas y/o certificados que justifiquen |la procedencia de
las mercaderias de mercados concentrados y/o zona de
produccion.

3_Los locales dedicados a la venta minorista de frutas y
verduras deberdn reunirlas siguientes condiciones:

a) Superficie minima 12m2.

b)Deberdn estar construidos de mamposteria u otro
material que la D.B.M. lo autorice a tal efecto.

c) Los pisos deberdn ser mosaicos o cualquier otro material
impermeable y de fdcil higienizacion.

d)Las paredes estardn revestidas de un friso de 2,20 m. de
altura, revestidos de azulejos, estucado o cualquier ofro
material impermeable de facil higienizacion,
preferentemente en tono claro.

e) Los mostradores en que se expenda la fruta o verdura
deberdn ser de material inoxidable o inalterable y de facil
limpieza.

f) La estanteria en la que disponga la mercaderia deberd
ser de metal o madera pintados al esmalte y en colores
claros, de facil lavado.
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g)Los espectdculos para la exposicion de las frutas y las
verduras podrdn ser de canastos de mimbre, malla de
alambre o pldsticos debidamente ventiados y estar en
perfecto estado de conservacion, de facil lavado vy
limpieza. Quedando terminantemente prohibido colocar
mercaderia en bolsas ya sea de nylon, arpillera o papel u
otro elemento. La distancia de exposicion con el suelo no
podrd ser menor de 20 cm.
h) Deberd poseer un bano que contemplard Ias
disposiciones generales establecidas en el Reglamento
Bromatoldgico Municipal.
i) Se permite la mercaderia expuesta en cajas de carton,
cajones de madera u otros en su envase original siempre
que no haya sufrido deterioros.
j) Poseerdn una pileta de dimensiones adecuadas para su
uso, de material inalterable, provista de agua potable, con
efluente, sifon, cdmaras sépticas, pozo cloacas.
k) Poseer un recipiente con su tapa correspondiente para
la recoleccion de residuos y desperdicios del dia
qguedando terminantemente prohibido arrojar restos de
frutas o verduras en veredas o calzadas. En todo momento
el local y veredas deberdn estar perfectamente aseadas
debiendo reftirar los residuos en los horarios habituales de
recoleccion domiciliaria.
) Queda terminantemente prohibido ocupar con
mercaderias u ofros objetos (cajones vacios) las veredas o
parte de ellas de los locales que se expendan frutas y
verduras.

4_El personal que cumpla tareas en los comercios
minoristas mencionados en el art. Anterior, deberdn cumplir
con los siguientes recaudos:

a) poseer libreta de salud actualizada.

b) Cumplir con condiciones personales de aseo.

c) Usar la vestimenta que establezca la reglamentacion.

5_las frutas y verduras serdn expuestas para su venta sanas
y limpias, no pudiendo encontrarse pardsitos o con
cualquier ofra alteracion que la haga no comestible.
Queda prohibido la exposicion de fruta verde, asi como de
aguella que se encuentre en incipiente de putrefaccion.
Solo se permitird su venta cuando se la destine a la
elaboracion de dulces o conservas y deberd encontrarse
perfectamente separada e identificada del resto. Cuando
la comercializacion se realice en cajones, cajas o algun
otro recipiente con rofulo, este deberd indicar
procedencia y caracteristicas selectivas de la mercaderia,
refiriéndose para su identificacion por las normas del C.A.A.

SUPERMERCADOS
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La presente disposicion tiene por objeto regular la
localizacion y establecer los requisitos funcionales minimos
de los supermercados en la localidad Mattaldi

A los fines de la presente Reglamentacion se en tiende por
Supermercado a todo establecimiento comercial minorista
de venta al consumidor final que opera bdsicamente con
el sistema de autoservicio, registre sus ventas por medios
mecdnicos-electronicos 'y  este  destinado a la
comercializacion de todos o algunos de los siguientes
rubros:

_Productos alimenticios y bebidas.

_Productos fructihorticolas.

_carnes y pescados.

_Huevos, lacteos y productos de granjas.

_Articulos de limpieza y menaje.

_Articulos de perfumeria y cosmética.

_Manteleria, ropa de cama y blanco en general.
_Indumentaria y calzado.

_Articulos de ferreteria, electricidad y pintura.

_Libreria, jugueteria.

_Muebles y elementos de decoracion.

_Rodados y accesorios.

_Maquinarias e instrumentos para el equipamiento de
oficinas.

_Articulos de joyeria, bijouteria y alhajas.

Clasificarse alos supermercados en los siguientes grupos:
Grupo I-Escala Barrial: Sup. destinada a ventas de 150 m2.
Grupo lI-Escala Sectorial: Sup. destinada a ventas de 150 a
450 m2.

Grupo lll-Escala Urbana: Sup. destinada a ventas de 450 a
2.500 m2.

Grupo IV-Escala Regional: Sup. destinada a ventas de mas
de 2.500 m2.

Los diferentes grupos solo podrdn localizarse en las zonas
permitida por el Cédigo de Planeamiento.

Los depdsitos que los supermercados poseyeran en el
mismo predio en que estdn localizados, en premios
adyacentes con los cuales conformaran una unidad
funcional, podrdn tener una sup. total mdaxima igual al 50%
de la sup. destinada a ventas. Lo depdsitos que poseyeran
fuera del predio en que estén localizados, o que no
conformen una unidad funcional, estardn sujetos a las
disposiciones normativas que regulen la localizacion de
depdsitos.

Los que tengan mas de 300 mfts. cuadrados de sup.
destinada a exposicion y ventas, deberdn poseer en el
mismo predio donde funciona el establecimiento, una
playa de estacionamiento destinada a los clientes, de sup.
equivalente al 100% de la sup. destinada a exposicion y
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ventas. Estos deberdn poseer una playa adecuada para
carga y descarga de mercaderias. Estas playas podrdn
ubicarse también en un predio inmediatamente
adyacente, con el que el supermercado forme una unidad
funcional.

Los supermercados Grupos Il y IV estardn obligados a la
provision de una playa de estacionamiento de vehiculos
particulares de clientes exclusivamente, la que deberd
estar ubicada en el mismo predio, o situase en un predio
adyacente conformando una unidad funcional con aquel,
y deberd tener las siguientes caracteristicas y dimensiones:
a) Grupo: con superficie destinada a ventas superior a 600
m2, una playa de estacionamiento cuya sup. sea el 100%
de la superficie destinada a ventas y/o que asegure el
estacionamiento de un vehiculo cada 25 m2 de sup.
destinada a ventas.

b) Grupo: con sup. destinada a ventas superior a 600 m2 y
Grupo 1V, una playa de estacionamiento cuya sup. sea
igual al 200% de la sup. destinada a ventas y/o asegure el
estacionamiento de un vehiculo cada 12 m2 de sup.
destinada a ventas.

c) Los supermercados Grupo lll y IV deberdn poseer en el
predio donde funcione este, o en predio adyacente que
forme una unidad funcional con aquel, una playa para
carga y descarga de mercaderias.

Las playas de carga y descarga de mercaderias, y de
estacionamiento a que aluden los articulos anteriores,
deberdn ser aprobados por el organo técnico de
aplicacion.

Los supermercados Grupo I, lll y IV podrdn explotar dentro
del establecimiento, servicios de bar, confiteria, restaurante
y comedor para clientes, como también contar con
espacio para exposicion de productos diversos.

Los supermercados deberdn tramitar ante el organo
técnico de aplicacion, el certificado de Uso Conforme
especificando:

_Datos personales del propietario.

_Ubicacién catastral, medidas y superficie de las parcelas.
_Rubros a comercializar.

_Superficies cubiertas existentes y/o proyectadas.
_Discriminacion de superficies destinadas a ventas,
depdsitos, estacionamiento de vehiculos particulares, playa
para carga y descarga. Se deberd acompanar de planos
aprobados, en los que se pueda verificar la afectacion de
dreas cubiertas y descubiertas y su capacidad.

El Area o la Division de desarrollo Urbano, serd Organo de
Técnico de Aplicacion de las reglamentaciones edilicias
referidas a supermercados.
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Las normas de la presente reglamentacion referidas a la
parte edilicia, constructiva espacial, no serdn aplicables a
los establecimientos localizados con anterioridad a su
vigencia y que cuenten con autorizacion previa. Los que se
enconfraren en estas condiciones, no podrdn ser
modificados, reconstruidos remodelados y/o ampliados,
salvo en los casos que dichos trabajos signifiquen una
adecuacion parcial o total a las exigencias de la presente
reglamentacioén, lo que serd supervisado por el Organo
Técnico de Aplicacion.

CONDICIONES PARA LA INSTALACION Y FUNCIONAMIENTO DE LOS

216°

217°

218°

219°

220°

221°

222°

223°

SUPERMERCADOS

Las condiciones edilicias generales deberdn responder a lo
establecido para comercio de alimentos art. 129. el sector
destinado a carniceria, productos lacteos y fiambreria,
tendrd paredes revestidas de material impermeable, liso e
inalterable, hasta 2,20 mts. y contar con pileta provista de
su correspondiente desague, siendo este ultimo, requisito
también para el sector verduleria.

Los supermercados clasificados como Grupos | y Il deberdn
contar con pasillos o calles internas de sup. libore de 1,50
mts. como minimo para la facil circulacion del publico. En
los clasificados como Grupos lll y IV este pasillo o calle
interna tendrd 2 mts. como minimo.

La puerta principal de acceso al local de ventas deberd
ser no inferior a los 3 mts. de ancho.

Todas las aberturas que dieran al exterior, ventanas,
ventiluces, claraboyas, extractores de aire, deberdn estar
provistos de conframarcos de tejido o malla metdlica de
tfrazado fino que impida la enfrada de insectos.

La iluminacién y ventilacion deberd ser suficiente en todo
momento.

deberdn disponer en numero y lugares adecuados
matafuegos dotados de mandmetros de control visual tipo
triclase A.B.C. aprobado bajo normas IRAM o ente
autorizado. El matafuego deberd contener polvo quimico.

Toda |la mercaderia, materia prima o envases, deberdn
estar ubicados sobre tarimas y/o estantes separados del
piso a una altura no menor de 0,15 cm. Que permita la facil
higienizacion del mismo.

Cuando estos establecimientos expendan carnes rojas,
blancas o pescados o cualquier producto que requiera
conservacion por frio, deberdn contar con cdmara
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frigorifica o sistema de frid que permita la optima
conservacion de los mismos.

Los depdsitos de sustancias alimenticias estardn construidos
de acuerdo a lo especificado para este item en le presente
Reglamento.

Toda la mercaderia que se expenda en estos
establecimientos deberd provenir de establecimientos
autorizados para la fabricacion o elaboracion de
sustancias alimenticias.

AUTOSERVICIOS DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS

Se define como tal el establecimiento minorista, que redna
las siguientes caracteristicas:

a)Posea un local de ventas no inferior a 140 m2.

b)Tenga una superficie destinada a depdsitos, cdmaras
frigorificas, preparacion y acondicionamiento de productos
no inferior a 42 m2.

c) Opere por el sistema de ventas de autoservicio y registre
sus ventas por medio mecdnicos.

Todo autoservicio observaran los requerimientos exigidos
para supermercados y las disposiciones generales.

ESTABLECIMIENTOS DE PANIFICACION, PANADERIAS Y PASTELERIA

ART. 228°

ART. 229°

ART. 230°

PANADERIAS

Los establecimientos de panificacion, fabricas de pan vy
panaderias que se instalen, reabran o se trasladen dentro
del ejido municipal deberdn cumplir con las disposiciones
generales del presente reglamento y las siguientes normas.

El sistema operativo deberd ser mecanizado desde el
amasado del producto hasta la coccidon inclusive,
debiendo contar con las instalaciones maquinas y
elementos que se detallan a continuacion:

a) cuadra de elaboracion.

b) Deposito de harina y materias primas.

c)Salén de venta (si se efectua el expendio al publico).

d) Deposito de combustible.

e)Banos y vestuarios.

La cuadra de elaboracidn deberd reunir las siguientes
caracteristicas:

a)Serd construido de acuerdo a lo establecido en las
condiciones generales para fabricas de alimentos (art. 112)
debiendo ser la dimension de los locales de una
capacidad adecuada.
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b) El local de elaboracién o cuadra no podrd instalarse en
sétanos o subsuelos.

c)No podrdn existir dentro de las cuadras, alfillos o
divisiones como axial tampoco depdsitos de materias
ajenos a la panificacion.

El deposito de harina y materias primas deberd reunir las
condiciones necesarias para el uso al que se destina, de
capacidad  suficiente, construido de mamposteria,
revocado y pintado con pintura lavable, piso impermeable
y cielorraso si corresponde. Las bolsas de harina en ningun
caso se depositaran sobre el piso por lo que se deberd
disponer de tarimas de madera dura.

El local de almacenamiento del producto elaborado
deberd reunir las condiciones exigidas en el art. Anterior.

El deposito de combustible deberd instalarse
prudentemente alejado de la cuadra de elaboracion vy
deposito de materias primas prohibiéndose el paso de
recipientes por la cuadra y el local de venta.

Los banos y vestuarios deberdn responder a las exigencias
establecidas para este item en el presente Reglamento.

Cuando el establecimiento posea local de ventas, este
deberd estar separado del local de elaboracién por
puertas con cierre de tipo vaivén y se ajustaran a las
condiciones exigidas para este rubro.

MAQUINAS Y UTENSILIOS

El horno deberd ser de coccidon continua y calentamiento
indirecto, dotado de instrumental para el control de
temperatura.

Deberdn poseer cdmara de fermentacion cerada vy
provisto de elementos fijos que proporcionen la humedad y
temperatura adecuadas e instrumental para su control,
cuando fueren necesarias para el proceso de produccion
o cuando su falta determinara la realizacion de labores
manuales adicionales.

Contaran con las siguientes maquinas: amasadora,
robadora, cortadora y moldeadora de mano no
accionado por el esfuerzo fisico del hombre. Los elementos
deberdn estar provistos de ruedas para el traslado de
harina y las maquinas protegidas y conectadas a tierra con
una separacion de 0,50 cm. como minimo de las paredes
linderas.

Las mesas de trabagjo serdn de madera dura, mdrmol,
azulejos de cerdmicos u ofro material autorizado asentadas
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sobre base de mamposteria o hierro que deberdn
mantenerse en perfectas condiciones de higiene vy
conservacion.

Los aparatos, utensilios, recipientes, envases, embalajes y
envolturas deberdn mantenerse en todo momento en
buenas condiciones de higiene, estardn construidos o
revestidos en material remitentes al producto a elaborar u
no ceder sustancias nocivas u otros contaminantes o
modificatorias de las caracteristicas organolépticas de
dichos productos.

MATERIAS PRIMAS

Las harinas, levaduras, grasas, condimentos, aditivos, efc.
que se Utilicen deberdn provenir de establecimientos
habilitados y reunir las condiciones de aptitud establecidas
en el C.AA.

Prohibase el expendio de pan en verdulerias, carnicerias y
kioscos, permitiéndose el expendio fuera de los sitios de
elaboracion  (rotiserias, fiambrerias, despensas etc.)
solamente con envase de origen, el que deberd reunir las
condiciones de identificacion establecidas en le C.A.A.

INTRODUCCION DE PAN Y DERIVADOS

Los comerciantes que introduzcan pan u otros productos
de panificacion deberdn inscribirse como infroducirse en la
D.B.M. debiendo cumplir con todos los requisitos
establecidos en el presente Reglamento para introductores
de sustancias alimenticias.

LOCALES DE VENTA Y REVENTA DE PAN, FACTURAS, CONFITURAS, ETC.

ART. 244°

ART. 245°

ART. 246°

ART. 247°

Estos locales deberdn responder a las condiciones
constructivas de los comercios de alimentos art. 129.

El local de venta debe ser independiente y no comunicar
con dormitorios y comedores, banos u otra actividad ajena
al negocio.

Los locales poseerdn los mostradores, paneras y vitrina
exhibidora necesarias que protejan al producto del medio
ambiente en todo momento. Las puertas, ventanas u otras
aberturas al exterior poseerdn bastidores con tela metdlica
anti-insectos.

Cuando el local de venta forme parte de la fabrica, el
producto deberd ser transportado en transportadores
especiales en ruedas, quedando terminantemente
prohibido transportado en canastos fue se arresten.
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Cuando el pan se lleve a locales de reventa, los transportes
deberdn ser cerrados, aprobados e inscriptos en la D.B.M.

Las masas, facturas y postres, se tomaran para su
empaquetado con pinzas quedando prohibido fomar estos
productos con las manos. El papel de envoltura o bolsas
utilizadas serd de primer uso, prohibiéndose el papel de
diario para el empaquetado.

En estos locales se permite la venta en pequena escala de
harina, chocolates,  confituras,  golosinas,  dulces,
envasados, vinos, licores y espumantes, fideos envasados y
otros productos afines.

El pan rallado se podrd expender solamente cuando
provenga envasado de origen, debiendo estar habilitado
de acuerdo a las normas exigidas.

PRODUCTOS DE PASTELERIA, VARIEDADES

Cuando en los establecimientos de panificacion se
fabriguen productos de pasteleria o afines, se exigird una
cuadra especial que deberd reunir idénticas condiciones a
la cuadra de elaboracidn mencionada anteriormente y
cuyas dimensiones serdn de 16 m2 como minimo.

Con el nombre genérico de productos de pasteleria se
designan los siguientes productos de reposteria:
a)Pasteleria fresca o masas frescas: elaboradas por
coccion de una mezcla de harinas o féculas, adicionales o
no de levaduras, con leche o crema, huevos o desecados,
azUcar, miel, manteca, quesos o grasas comestible, dulces,
frutas frescas o secas, cacao, condimentos y materias
primas.

b)Pasteleria seca o masas secas: elaboradas con las
mismas matedis que las masas frescas, la denominacion
genérica de galletitas y bizcochos dulces, comprende a los
productos de esta clase que se distinguen comercialmente
con designaciones especiales, derivadas de  sus
componentes o que responden a marcas de comercio
registradas.

Queda prohibido emplear en la fabricacion de productos
de pasteleria, materias alteradas, toxicas y toda otra
sustancia o producto no autorizado.

Queda prohibida la circulacién, tenencia y expendio de
productos de pasteleria que no respondan a las siguientes
condiciones:

a)Tener buen aspecto, olor agradable y hallarse en
perfecto estado de conservacion y protegido de toda
contaminaciéon exterior. Cuando poseyeren sustancias
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colorantes o aditivos deberdn ser los autorizados por la
legislacion vigente.

b)Responder en su composicion a la determinacion con
que se vendan y ser frescos.

FABRICAS DE ALFAJORES

Las fabricas de alfajores instaladas o que se instalen serdn
construidas  dentro de las normas exigidas a  los
establecimientos de panificacion y fabricas de alimentos.

Los productos que se expendan envasados y que entre sus
componentes figuren productos de relativo término de
conservacion tendran un periodo de apftitud para el
consumo a contar desde la fecha de elaboracidon, que
deberd indicarse en las envolturas. Este periodo serd
establecido para cada producto por la D.B.M. , cuando en
la legislacion nacional o provincial no se estipule.

Los locales para venta de de dalfgjores reunirdn las
condiciones de los locales para reventa de pan.

BOMBONERIA Y CARAMELERIA

Con el nombre de bombonera y caramelearia se designan
los comercios destinados a la venta de estos productos y
similares.

Estos comercios ademds de cumplir las disposiciones
generales del presente reglamento y particulares de
comercios de alimentos, observaran las siguientes:

a)en los negocios precitados, los bombones serdn
conservados en recipientes adecuados y en vitrinas con
tapa de vidrio.

b) Cuando expendan postres, masas y otros productos
similares, deberdn  poseer conservadoras  vitrinas
apropiadas.

c) Deberdn contar con balanza y las bandejas, pinzas vy
otros utensilios a utilizar serdn de material inoxidable.

ALIMENTOS PURINICOS

Los establecimientos destinados a comercio de alimentos
purinicos: cafés, Tes., chocolates, yerbas y cacaos en
especie, serdn equiparados a las categorias de despensa y
observaran las disposiciones relativas a las mismas.

FABRICAS DE PASTAS ALIMENTICIAS

Con los nombres de fideera, fabrica de fideos, fabrica de
pastas alimenticias, fabrica de pastas para sopas, se
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entiende al establecimiento donde se elaboran productos
de fideera y pastas alimenticias.

La clasificacion, condiciones vy constituyentes que
intervengan en la elaboracién de productos de fideera o
pastas alimenticias, serdn las adoptadas y permitidas por el
C.AA.

Queda prohibida la comercializacion de  pastas
alimenticias sueltas, por lo que deberdn ser envasadas en
sus lugares de produccion, quedando prohibido su
fraccionamiento fuera de la fdbrica. Excepto las pastas
frescas de las que se permitird su venta fraccionada en su
fabrica.

Serdn consideradas ineptas para el consumo vy
decomisadas las pastas elaboradas con restos de pastas
sobrantes de elaboraciones anteriores o impropias,
alteradas, acidas, atacadas por insectos, dcaros o que
contengan materias extranas a su composicion.

Las pastas frescas deberdn poseer fecha de elaboracion y
deberdn expenderse dentro de los plazos que la D.B.M.
establezca.

La materia prima que se utilice axial como los rellenos
empleados en la elaboracion de pastas frescas (ravioles,
raviolones, capelletis, torteletis y similares) deberd provenir
de establecimientos fiscalizados y autorizados por
organismo sanitario competente.

CONDICIONES EDILICIAS

Las fabricas, ademds de safisfacer las condiciones
generales del presente Reglamento, deberdn contar con
los siguientes locales:

a) Cuadra de elaboracion.

b) Local de embasamiento y expedicion.

c) Deposito de materias primas.

d)Sala de maquinas.

e) Cadmara de desecacion.

f) Deposito de mercaderia elaborada.

g) Deposito de combustible.

h) Salén de venta (si se efectuara el expendio al publico).

i) Banosy vestuarios.

Cuando el tipo de producto a elaborar y a juicio de la
D.B.M. haga innecesaria alguna de las construcciones
exigidas en el art. Anterior podrd autorizar su prescindencia.

Estas construcciones observaran los requisitos establecidos
para establecimientos de panificacion o fabricas de pan.
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La elaboracion se efectuara Unicamente con aparatos
mecdnicos y el enroscamiento de fideos utilizando el mismo
procedimiento.

Los productos elaborados serdn colocados en estanterias,
cajones o casilleros perfectamente limpios, separados del
suelo a una distancia no menor de 0,15 cm. todos los
materiales, aparatos, utensilios, empleados en la
produccién, contenedores, bastidores, zarandas, serdn de
material inalterable. Las cajas o chatas estardn ademas
construidas de tal manera que superpuestas formen un
conjunto cerrado.

KIOSCOS - KIOSCOS COMPLETADOS

Se entiende por kioscos aquellos comercios que expendan
cigarrillos y golosinas.

Se entiende por kiosco complementado aquel que
ademds de vender cigarrillos y golosinas, comprenda dos o
mas de los siguientes rubros: articulos de libreria, merceria,
bebidas gaseosas, venta de helados en envase de origen,
articulos de tocador, articulos de jugueteria y regalos.

Perderdn la denominacidn de kioscos complementados
cuando el o los rubros anexados adquieran o tengan
mayor importancia que el de kiosco como tal, debiendo
ser reinscrito bajo la denominacién del rubro mayoritario
mMAas anexo kiosco.

Los negocios de cisco en general, deberdn cumplir con las
disposiciones generales del Reglamento debiendo observar
ademas las siguientes exigencias:

a)deberdn responder a las condiciones constructivas
establecidas para comercio de alimentos. (Art. 129).

b) La superficie minima del o los locales serd de: seis metros
cuadrados para el kiosco comun, diez metros cuadrados
para el kiosco complementado.

c)Los negocios comprendidos en el art. 274 deberdn
cumplir ademads con las exigencias particulares del rubro
principal.

d)Todo producto que se comercialice deberd contar con
embasamiento y rotulacion de origen.

e) Los productos comestibles deberdn estar separados del
resto de los articulos y acondicionados, conservados o
colocados sobre estantes destinados a este Unico fin.

f) El local no podrd comunicar con dormitorios, cocinas,
banos u ofra actividad o dependencias ajenas al hegocio
que pueda dificultar su finalidad.

g)Los locales e instalaciones deberdn mantenerse en
perfectas condiciones de higiene.
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KIOSCOS ESTABLES Y TRANSITORIOS EN LA VIA PUBLICA

Deberdn estar construidos de chapa, segun diseno
aprobado por las reparticiones municipales
correspondiente, debiendo estar convenientemente
pintados. El piso serd construido a una altura minima de
0,10 Pts. sobre el nivel de la vereda, debiendo formara
parte del kiosco. No se autoriza la ejecucidon de
plataformas de material sobre el nivel de la vereda.
Deberdn ser totalmente desmontable, superficie mdaxima
de 1,5 m de vereda libre para el tfransito de peatones, y su
ubicacién a no menos de 15 m de la esquina.

El lugar para su emplazamiento debe ser previamente
autorizado por las reparticiones técnicas municipales,
Direccion de Transito y D.B.M., debiendo contar ademds
con la autorizacion expresa del propietario frentista y los
inmuebles colindantes ante los cuales serdn instalados,
cuando esta instalacidon pueda causar molestias a los
MIisMos.

El permiso para su instalacion en todos los casos es
TRANSITORIO y PERSONAL, no transferible la autorizacion de
uso de la vereda, pudiendo la municipalidad revocarlos en
cualquier momento cuando razones técnicas o sanitarias
axial lo determinen.

El permiso de habilitacidbn municipal deberd ser visado
anualmente ante la D.B.M.

Los kioscos instalados temporalmente, con motivo de
conmemoraciones, dias festivos, actos culturales,
deportivos, etc., deberdn cumplir las exigencias minimas
para kioscos transitorios debiendo observar ademdas Ias
siguientes condiciones:
a) Cuando se destinan a la venta de choripan,
empanadas, sdndwiches, etc., deberdn:

1- Poseer dispositivos adecuados para que el humo u
olores no lleguen al publico.

2- los productos carnicol empleados en la elaboracion
deberdn provenir de establecimientos fiscalizados

por autoridad sanitaria.

3- Deberdn poseer sistemas que aseguren la
conservacion adecuada de la materia prima.

4- El uso de utensilios, recipientes deberd mantenerse en
condiciones higiénicas.

5- Queda prohibida la venta de bebidas alcohdlicas.

No se permutara la instalacion de kioscos en la via publica
a menos de 100 Pts. de ofros que estén debidamente
instalados y expendan el mismo tipo de mercadedis.
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Los locales, instalaciones, axial como la zona que rodea a
estos comercios deberd mantenerse en todo momento en
condiciones higiénicas.

Las personas que ejerzan esta actividad deberdn estar
munidos del uniforme sanitario y libreta de salud exigida en
este Reglamento.

KIOSCOS INSTALADOS DENTRO DE OTROS COMERCIOS.

Los kioscos instalados o a instalar dentro de otros comercios
(bares, confiterias, restaurantes, cines, efc.) solo podrdn
expender cigarrillos, golosinas, bebidas gaseosas y café.

Su autorizaciéon serd evaluada en cada caso particular por
D.B.M., pudiendo ser autorizado como anexo al rubro
principal o como negocio independiente a nombre del
titular.

PUESTOS FIJOS DE ALIMENTOS EN LA VIA PUBLICA

Prohibase la instalacion de puestos fijos de alimentos en la
via publica en todo el dmbito de jurisdiccion de esta
localidad, incluyéndose en esta medida los que pretendan
instalarse bajo caracteristicas de puestos o paradas fijas, en
terrenos de propiedad privada con libre acceso al publico,
salvo las excepciones contempladas en las ordenanzas
vigentes y en el presente Reglamento.

FUNCIONAMIENTO EN LA VIA PUBLICA DE CARRITOS, CARROS BARES,

ART. 287°

ART. 288°

ART. 289°

ART. 290°

ART. 291°

CARRITOS PANCHEROS Y CHORIPANEROS

Entiéndase como tales los vehiculos-cocina, puesto-casilla
o local fijo tipo quinchos u otros que expendan bebidas,
sandwiches, panchos, hamburguesas, choripanes vy
especialidades similares y afines.

Su instalacion solo se permitird en lugares publicos o
privados que expresamente autoricen las reparticiones
técnicas municipales.

El permiso en todos los casos es transitorio o temporal,
debiendo ser visado anualmente porla D.B.M.

No podrdn concederse mas de un permiso por propietario
O permisionario ni tfampoco fransferencias, cesion y/o
cualguier de la explotaciéon o lugar a terceras personas,
debiendo ser atendido por sus duenos.

La instalacion solo se permitird en lugares donde las
veredas o aceras posean como minimo un ancho de 3,50
mts. debiendo dejarse como minimo 1,50 mts.
absolutamente libres para la circulacidon peatonal, se
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deberd contar ademds con la autorizacion previa por
escrito de los propietarios u ocupantes del inmueble
frentista y los inmuebles colindantes ante los cuales serdn
instalados. Los carros bares se instalen en calzadas o
lugares publicos (espacios verdes) no podrdn obstruir el
normal transito vehicular y deberdn estar ubicados a una
distancia no menor de 15 mts. de las calles tfransversales.

La ubicacion de dichos puestos de venta lo serd a una
distancia no menor de 100 mts, de restaurantes o cualquier
otro comercio similar, debidamente instalado en los que se
expendan comidas elaboradas.

La D.B.M. establecerd las condiciones de construccion y
funcionamiento de estos comercios. Los propietarios o
permisionarios deberdn observaran las normas generales
del presente reglamento y cumplirdn las siguientes
disposiciones particulares:

a)Los carros serdn tipo trailer o casillas rodantes con Ias
siguientes medidas interiores: largo minimo, 3 mts., hasta un
maximo de 4 mts, ancho minimo de 1,70 mts y 2,00 mts. de
alto.

b) El revestimiento interior, piso y techo serd de material
impermeable que permita una fdcil higienizacion..

c) deberdn estar dotados de pileta de grifo, provisto de
agua contenida en un tanque de reserva con una
capacidad no menor de 20 litros, que deberd clorarse y
analizarse en forma permanente.

d)Las parrillas contaran con chimeneas con salida al
exterior a una altura no menor de 1,50 mts. sobre el techo
del frailer.

e) De cada extremo del vehiculo se tomaran 0,70 mts. de
largo por el ancho total del mismo, para ser usado como
guardarropa y le ofro como deposito de envases vacios,
utensilios, etc. deberdn contar con puertas de cierre
automdtico.

f) Se habilitara uno de los laterales para atencion del
publico exclusivamente, debiendo ubicar las instalaciones
en el contrario.

g)Se instalara en el interior, colgado sobre una de las
paredes un matafuego con mandmetro de control visual
tipo triclase A,B,.C, aprobado bajo normas IRAM o ente
autorizado. El matafuego deberd contener polvo quimico.
h) Las mesas de preparacion de productos, mostradores y
todos los utensilios que se utilicen para la elaboracion y
expendio deberdn ser de material inoxidable.

i) Cuando se utilicen platos, vasos, servilleteros estos serdn
descartables y de material autorizado.

j) Se deberdn instalar recipientes de residuos en niUmeros
suficiente, dotados de su correspondiente tapa.

k) Es obligacion del personal encargado de la atencion del
puesto, el mantenimiento higiénico del lugar que rodea al
puesto en un radio minimo de 10 metros.
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) Es prohibido la instalacién de mesas vy sillas por parte de
estos establecimientos en la zona que los circunda, a
excepcion de los que la municipalidad autorice en
espacios verdes.

m) Todas las materias primas empleadas en la
elaboracion de productos comestibles deberdn provenir
de establecimientos debidamente habilitados vy fiscalizados
por autoridad sanitaria competente.

n) El personal de estos comercios no podrd utilizar para
pregonar sus productos, elementos de sonido vy
amplificacion, bocinas, silbatos u ofros elementos que
superen los niveles de potencia establecidos.

o) El personal deberd estar munido de la correspondiente
libreta de salud y vestimenta sanitaria.

VENDEDORES AMBULANTES

Esta modalidad comercial se regird de acuerdo a lo
establecido en esta norma.

Queda prohibida la venta ambulante de alimentos vy
bebidas en general a excepcidon de golosinas, manies,
galletitas, helados u ofros productos expresamente
autorizados por la D.B.M., y siempre que se expendan en
pequena escala y bajo envoltura de fabrica autorizada y
fiscalizada. Se permite también la venta de bebidas
analcoholicas y café en refrigeradoras o termos, servidos
en vasos parafinados o similares de primer uso.

La prioridad en la obtencidn de registros para venta
ambulante la tendrdn los discapacitados moftrices, ciegos,
ambliopes y discapacitados mentales, quienes deberdn
acompanar sus solicitudes con una certificacion del Centro
de Salud Municipal u organismo medico oficial que
corresponda acerca del grado de incapacidad.

Para ejercer esta actividad, el solicitante deberd peticionar
ante la D.B.M. su inscripcidon la que llevara un registro al
efecto.

En la solicitud de autorizacién se indicara:

a) Certificado de residencia expedido por autoridad
policial.

b) Presentar libreta de salud.

c)Indicar el establecimiento proveedor, y asimismo
especificar el producto a comercializar.

Aprobada la solicitud respectiva por la D.B.M. serdn
inscriptos en la Direccion de Rentas >Municipal abonando
la tfasa municipal correspondiente.

El permiso ser& de cardcter personal e intransferible para el
titular del carné.
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El control en la via publica, en lo que respecta a su
instalacion y desplazamiento estard a cargo de inspectores
de la Direccion de Transito.

Los vendedores ambulantes se estacionaran el menor
tiempo posible, debiendo guardar distancia de aquellos
comercios gque expenden articulos o productos similares en
SUS ramos principales.

Queda expresamente prohibido el expendio ambulante de
churros, bunuelos, sdndwiches, embutidos asi como todo
otro producto que a juicio de la D.B.M. se considere
sanitariamente inconveniente.

Es prohibida la venta de helados que no provengan de
establecimientos autorizados y no sean a vez expedidos en
envase de origen y en condiciones higiénicas vy
conservados en frio adecuado.

Los vendedores no podrdn utilizar para pregonar sus
productos elementos de sonido y amplificacion, bocinas,
sibatos u ofros elementos que superen los niveles de
potencia establecidos.

ESTABLECIMIENTOS ELABORADORES DE EMPANADAS, CHURROS, MERIENDAS

ART. 306°

ART. 307°

ART. 308°

Los establecimientos elaboradores de empanadas, churros,
pizzas, sdndwiches, meriendas, miniaturas o ingredientes
para copetin y/o productos dafines, independientes o
anexos a ofros negocios ademds de reunir las condiciones
generales del presente reglamento, deberdn cumplir con
las siguientes disposiciones particulares:

a)Deben disponer como minimo de un local de
elaboracion, un deposito de materias primas y un local de
ventas. Las dimensiones minimas exigidas son las siguientes:
12 m2 para el local de elaboracién, 9 m2 para el deposito
de materias primas y 12 m2 para el local de ventas.

b)En caso que el local de elaboracion y venta, sea
conjunto y a la vista del publico es permitido si el saldn
tiene una dimension minima de 30 m2 y siempre que el
funcionamiento de las cocinas, hornos y chimeneas no
provoquen molestias al publico, ni se comprometa Ia
seguridad del establecimiento y le personal.

Las condiciones edilicias del local de ventas, seran las
establecidas para comercios de alimentos (art. 130).

La sala o sector de elaboracion deberd ser revestida con
material liso, impermeable e inalterable hasta una altura
minima de 2,20 mts. y de colores claros. Las mesadas serdn
de mdrmol, cerdmicos u otro material impermeable e
inalterable autorizado.
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Estos establecimientos deberdn disponer de agua potable
en cantidad suficiente y piletas con desagles conectados
alared cloacal o pozos sumideros reglamentarios.

La iluminacién y ventiacion serd la adecuada a las
dimensiones del local y numero de personas que
permanezcan en el mismo. Las aberturas deberdn estar
dotadas de dispositivos con mallas metdlicas anti-insectos.

En ningun caso los establecimientos podrdn comunicar
directamente con banos, dormitorios u ofras salas o
dependencias ajenas a su fin y que puedan perjudicar la
higiene del establecimiento.

MATERIA PRIMA

En todos los casos las materias primas empleadas en la
elaboracion deberdn provenir de establecimientos
habilitados vy fiscalizados por autoridad  sanitaria
competente.

Cuando la legislacion sanitaria nacional o provincial no
estableciere el periodo de aptitud bromatoldgica o fecha
de consumo preferente, la D.B.M. lo establecerd, la que
deberd constar en los continentes.

deberdn disponer de heladeras y/o sistemas de
conservacion por frid adecuados para la conservacion de
materias primas y productos elaborados que lo requieran.

UTENSILIOS, APARATOS, ETC.

Los utensilios, aparatos, bandejas o fuentes, recipientes u
otros elementos deberdn ser de material inalterable,
inoxidable aprobados para tal fin y de facil higienizacion.

La vaijila empleada en la elaboraciéon y venta debe estar
perfectamente higienizada vy libre de fisura, cascada o
rotura en cuyo caso podrdn ser decomisadas. Cuando se
emplee vaijilla descartable, en ningiun caso podrd ser
reutilizada.

ESTABLECIMIENTOS DE ELABORACION Y VENTA DE HELADOS, SORBETES, ETC.

ART.

317°

Los establecimientos dedicados a la elaboraciéon y venta
de helados deberdn responder a las normas de cardcter
general del presente Reglamento y a las referidas a
construcciones y otras obligaciones estipuladas para los
establecimientos elaboradores de empanadas, churros
prepizzas, sdndwiches, y afines contemplados
anteriormente.
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Toda la materia prima que se emplee en la elaboracion de
helados, sorbetes y productos afines debe provenir de
establecimientos habilitados y fiscalizados por autoridad
sanitaria correspondiente y sus condiciones de aptitud
bromatolégica deberdn satisfacer las exigencias del C.A.A.

El agua empleada en la elaboraciéon debe satisfacer las
exigencias de potabilidad de Obras Sanitarias y responder
a lo estipulado por el C.A A, la leche, crema y jugos o
zumos de frutas, etc., debe provenir de establecimientos
gue realicen la pasteurizacion de sus productos.

RESTAURANTES Y COMEDORES

Se considera restaurante al local donde se prepara
comidas calientes y frias para ser consumidas en el mismo y
gue cuenten con acceso desde la via publica, pudiendo o
no estar anexado a hoteles, bares, etc.

Estos establecimientos deberdn responder a las
condiciones generales exigidas por el presente Reglamento
y a las siguientes normas particulares.

Las dependencias destinadas a comedores, tendrdn la
amplitud  necesaria  segiun la  importancia  del
establecimiento y no comunicaran en forma directa con
banos ni dormitorios u ofra dependencia considerada
inconveniente.

Las condiciones edilicias responderdn a lo establecido para
comercio de alimentos (art. 130).

Las puertas de ingreso deberdn contar con dispositivos que
aseguren su cierre automatico. El moblaje deberd hallarse
en buen estado, la manteleria, vajilla, cubierteria vy
cristaleria deberd estar perfectamente limpia y liore de
roturas y cachaduras.

Estos establecimientos deberdn contar con iluminaciéon y
ventilacion suficiente, conforme a las normas establecidas
en el Codigo de Edificacion, en caso contrario, se deberdn
instalar inyectores, extractores o acondicionadores.

El ingreso de personal de servicio y proveedores al
establecimiento deberd ser por entradas independientes a
los locales comedores.

Es terminantemente prohibido en estos establecimientos la
tenencia de alimentos domésticos.

COCINAS
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Los muros de las cocinas deberdn ser idénticas condiciones
que las establecidas para comedores, tendrdn la amplitud
requerida en relacion directa a la importancia de los
establecimientos y deberdn cumplir con los siguientes
requisitos:

a) Estaran bien revocadas, revestidas de azulejos u otro
material impermeable e inalterable hasta una altura
minima de 2,20, el resto perfectamente pintado.

b)Los pisos serdn de material impermeable y de facil
higienizacion. Cuando poseyeren cielorrasos estos serdn de
material autorizado sanitariamente.

c) Las puertas y otras aberturas deberdn estar provistas de
tela metdlica, o cortinas de aire que impidan la entrada de
insectos.

d) Cuando existan fogones u hornalllas de material, estos
seran revestido totalmente de cerdmicos u ofro material
impermeable e inalterable autorizado, a excepcion de la
parte superior (llomada plancha) que serd de acero o
baldosa colorada de las conocidas con el nombre de
“Marsella”.

e) El local serd bien ventiado e iluminado. Cuando sea
necesario se colocaran extractores de aire y ventiladores.

f) deberdn contar con pieta de agua en numero
necesario para el lavado de los materiales de trabagjo y
vajilla usada en la preparacion de comidas, los desagues
serdn conectados a la red cloacal o cdmara sépftica.
deberdn contar con servicios de agua corriente fria y
caliente.

g) En las cocinas no podrdn guardarse ofros elementos que
los utensilios, enseres de trabajo y los articulos necesarios
para la preparacion de las comidas diarias.

h) En las cocinas no permanecerdn personas ajenas a la
misma. La enfrega de platos o fuentes se hard por
ventanilla que dard a la antecocina o salén comedor.

i) Estos locales se mantendran en perfecto estado de
higiene, convenientemente pintados, tarea que puede ser
ordenada cada vez que a juicio de la D.B.M. lo estimare
conveniente.

j) Todos los utensilios usados como cacerolas, sartenes,
ollas, etc., estardn en perfectas condiciones de
conservacion, sin deterioros, abolladuras o que tengan el
enlozado saltado. En estos casos se procederd al decomiso
de los mismos.

k) Estos  establecimientos  dispondrdn  de  equipos
matafuegos, con mandmetro de conftrol visual, tipo friclase
A.B.C, aprobado bajo normas IRAM o ente autorizado. El
matafuegos deberd contener polvo quimico.

|) Las materias primas deberdn ser depositadas en estantes
adecuados y los productos que lo requieran conservados
en heladeras, cdmaras frigorificas o sistemas de frio
autorizados. Todos estos productos procederdn de
establecimientos fiscalizados por autoridad sanitaria y el
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titular del establecimiento deberd contar con la
documentacién que asegura la procedencia.

m) Los postres, helados, sorbetes, flanes, etc., deberdn
depositarse en  conservadoras exclusivas  para  estos
alimentos.

n) Las comidas una vez preparadas, no podrdn guardarse
mas de 24 horas ni utilizarse para confeccionar otros platos.

BANOS

Estos establecimientos contaran con banos independientes
por sexo y en numero suficiente a la capacidad e
importancia del establecimiento.

Serdn construidos segun las condiciones establecidas en el
titulo especifico de este Reglamento (art. 604).

Los lavados dispondradn de jaboén, toallas de papel
descartable o secadores automdaticos de aire caliente.

Deberdn disponer de un sistema eficaz de ventilacion
mecdnica por medio de aberturas y/o extractores que
arrojen el aire viciado al exterior.

La autoridad sanitaria podrd exigir una mayor cantidad de
lavabos, mingitorios etc., cuando por diferentes razones se
estime conveniente.

PERSONAL

El personal de servicios deberd disponer del uniforme
sanitario en perfecto estado de aseo y munidos de la
correspondiente libreta de salud actualizada, la que
deberd exhibir en todos los casos que le fuere exigido por el
inspector actuante.

BARES, PUBS, CAFETERIAS Y CONFITERIAS

Se designan con este hombre a os comercios establecidos
con mesas Yy sillas donde se expendan bebidas alcohdlicas
o analcoholicas envasadas o al copeo y a la preparacion
de sus combinaciones (tragos), las que podrdn ser
acompanadas de algunos alimentos tales como, baterias
sdndwiches y similares para ser consumidos en el mismo
local.

Estos locales se construirdn de acuerdo a lo exigido para
comercios de alimentos. Cuando por razones de
arquitectura o decoracion sea necesario, podrdn
autorizarse variaciones a estas exigencias siempre que no
se comprometa la higiene y la salubridad. Cuando
dispusieran de cocina cumplirdn los requisitos establecidos
para restaurantes.
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CAFE Y COPETIN AL PASO

Estos locales funcionaran con la carencia absoluta de
mesas VY sillas, tanfo en le interior como en el exterior del
negocio y se qjustaran constructivamente a las
condiciones requeridas para bares.

BOITES, CABARET, DISCOTEQUES, CONFITERIAS BAILABLES

Se enfiende como tales, los establecimientos en los cuales
se despachan bebidas, se realizan bailes entre el publico y
se desarrollan nUmeros musicales y artisticos.

En cuanto a sus condiciones constructivas de seguridad,
responderdn en general a las normas establecidas para
bares, observando ademds las disposiciones en cuanto a
aislamiento sonora.

CASAS DE COMIDA

COMEDORES, CHURRASQUERIAS, PARRILLADAS, PIZZERIAS, ETC

340°

342°

343°

344°

345°

Se consideran casas de comida a los establecimientos
donde se preparan comidas frias o calientes para consumo
en los mismos.

Los comedores y cocinas de estos establecimientos se
ajustaran a las disposiciones generales del presente
Reglomento y particulares enumeradas para  los
restaurantes. Las cocinas instalarse en subsuelos.

CASAS DE CONMIDA SIN SALON COMEDOR

Se consideran casas de comida sin saldn comedor vy
empresas de catering a aquellos establecimientos donde
se preparen comidas frias o calientes y no se consuman en
las mismas, sino que se repartan en cualquier forma al
exterior.

En estos locales se exigird el cumplimiento de las
disposiciones requeridas para cocinas de los restaurantes.

La distribucion se realizara de acuerdo a lo establecido en
el presente Reglamento para transporte de productos
alimenticios.

ROTISERIAS
Se consideran como tales a los establecimientos donde se

expendan productos carnicol cocinados al horno, parrilla o
en escabeches asi como comidas preparadas o
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elaboradas para ser vendidas al publico y que no se
consuman en el mismo.

En locales deberdn observan las condiciones edilicias
establecidas para los comercios de alimentos (art. 130). Las
cocinas por su parte responderdn constructivamente a lo
exigido para las cocinas de los restaurantes.

En estos establecimientos, ademds se podrdn expender
conservas de origen vegetal y animal envasadas, Iacteos,
flambres, pastas frescas envasadas, frutas desecadas vy
dulces, productos de panificacion en envases de origen y
bebidas en general.

Las dimensiones minimas de estos establecimientos serdn
de 30 m2. Las secciones que correspondan a cocinas,
hornallas y espiedo estardn revestidas de azulejos. Si se
instalan asadores estos dispondrdn de campanas y
extractores de aire.

VIANDAS A DOMICILIO

Las familias que en sus domicilios particulares preparen
comidas para ser repartidas en numero no mayor de 6 (seis
viandas, 12 comidas) no se consideran casas de comida o
pension, pero en todos los casos deberdn comunicar a la
D.B.M.de su funcionamiento para el control de las
condiciones que reuma la cocina e higiene general.

AGUA POTABLE

Con la denominacién de agua potable se entiende la que
es apta para la alimentacion y usos domésticos, No deberd
contener sustancias o cuerpos exitranos de origen
bioldgico, orgdnico, inorgdnico, radioactivos en tenores
tales que la hagan peligrosa para la salud. Deberd
presentar sabor agradable y ser practicamente incolora,
inodora, limpida y transparente. Para su calificacion se
tendrd en cuenta el agua normal de la zona, cumplir con
las caracteristicas fisicas, quimicas y microbioldgicas
establecidas en el C.A.A., tampoco contendrd gérmenes
patoldgicos y/o toxico génicos.

GASES EMPLEADOS EN LA ELABORACION DE BEBIDAS GASIFICADAS Y COMO

ART. 351°

PROPELENTES

El anhidrido carbdnico o gas bidxido de carbono que se
emplea en la elaboracion de bebidas gasificadas (hidricas,
alcohdlicas u otras) o como propelente deberd satisfacer
las condiciones exigidas por el C.A.A.
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ELABORACION DE BEBIDAS ANALCOHOLICAS, GASIFICADAS O NO, JARABES

ART. 352°

ART. 353°

ART. 354°

ART. 355°

ART. 356°

ART. 357°

ART. 358°

PARA REFRESCOS, JUGOS Y ZUMOS VEGETALES Y
PRODUCTOS AFINES

Con la denominacién de bebidas analcoholicas o bebidas
sin alcohol, no gasificadas o gasificadas con anhidrido
carboénico, se entiende las soluciones acuosas de jugos,
extractos o esencias de plantas o sus partes, leche o suero
de leche y sustancias aromaticas de uso permitido.

Con la denominacién de jarabe de o para refresco se
entfiende la disolucidon en agua potable o destiada que
contfiene zumos de frutas, extractos vegetales, esencias
naturales permitidas, aromatizantes sintéticos autorizados,
colorantes admitidos, alcohol etilico, gomas, dacidos
comestibles, citrico, tartarico, Iactico, gluconico, fosforito,
etc. y una cantidad conveniente de azucares, sacarosq,
dextrosa, azicar invertido o sus mezclas, con o sin miel,
para que el producto terminado tenga una densidad no
menor de 1,30 a 15° centigrados.

Con la denominacién general de jugos vegetales, zumos
de frutas u hortalizas se entiende el producto
homogeneizado o no obtenido de la primera expresion en
fio o caliente, exclusivamente de las frutas u hortalizas
frescas, sanas, limpias, maduras y sin cdscara.

Todos los productos definidos en los art. Anteriores asi como
otros similares o afines responderdn a las especificaciones
contenidas en el C.A.A.

Estos productos deberdn expenderse en recipientes
bromatologicamente aptos y en el rotulado deberdn
consignarse las especificaciones que para cada fipo de
producto exige el C.A.A.

Todo introductor de bebidas mencionadas en el art.
Precedentes, que deseen comercializar sus productos en el
ejido municipal, deberan solicitar ante la D.B.M., el permiso
correspondiente, el que lo habilitara para tales fines,
debiendo cumplir con las exigencias establecidas en el
presente reglamento para infroductores de sustancias
alimenticias.

CONDICIONES GENERALES

La instalacion, habilitacidon y funcionamiento de los
establecimientos que fabriquen estos productos deberd
ajustarse en lo sucesivo a las normas que se establecen en
el presente Reglamento.
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Para la instalacidn y funcionamiento de estas fdbricas,
deberdn solicitar y el permiso de habilitacion
correspondiente acompanando |os siguientes datos:

a)De la firma o razdén social.

b)Planos de obra firmados por profesional habilitado y
registrado en la Municipalidad.

c)Memoria descriptiva del establecimiento firmada por
profesional habilitado.

d) Plano de instalacién de Fuerza Motriz correspondientes y
de la disposicion de maquinarias, especificando sus tipos y
caracteristicas, firmado por profesional habilitado. El plano
deberd ser registrado en la Municipalidad.

e)Ciclo de procesamiento del producto, con toda la
documentacidon pertinente, firmado por profesional
responsable.

Cuando en virtud de las dimensiones de la fdbrica sea
necesario eximir al interesado de alguna presentacion, el
municipio a través de sus organismos correspondientes
podrd hacerlo.

Todos los establecimientos contaran con el asesoramiento
de un director técnico que serd un profesional universitario
graduado en las carreras que lo habilitara para efectuar
controles bacteriolégicos vy fisico-quimicos y se encuentren
debidamente matriculados.

Los establecimientos que soliciten habilitacion deberdn
responder a las caracteristicas de un proceso industrial
sistematizado en sus diversas etapas, abastecimiento,
acondicionamiento sanitario del agua, elaboracién del
producto, envasado y estibaje.

CONDICIONES EDILICIAS

Los establecimientos elaborados deberdn contar como
minimo con los siguientes requerimientos edilicios:

a)sala de elaboracion y embasamiento.

b) Deposito de materias primas.

c) Laboratorio.

d) Deposito de productos terminados.

e) Vestuarios y banos.

Cuando el tipo de producto a elaborar, técnica empleada
o complejidad del establecimiento lo justifiquen y cuya
solicitudes se encuentre técnicamente avalada, la D.B.M.
podrd autorizar modificaciones que determinen el
funcionamiento del establecimiento que no hagan
necesarios alguna de las construcciones exigidas en el art.
anterior o por el contrario que determinen la
obligatoriedad de nuevas salas o locales.

La sala de elaboracion y embasamiento deberd tener
como minimo una superficie de 40 m2 y responder
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constructivamente al igual que las otras salas o
dependencias a lo exigido en el presente Reglamento
para fabricas de alimentos.

Las entradas y playas para vehiculos de carga y descarga
asi como los patios de las fdbricas deberdn estar
pavimentadas a fin de evitar el levantamiento de polvo y
el barro. La comunicacion de los locales con las distintas
dependencias debe hacerse por veredas de piedrq,
MOosaico y cemento.

Las maquinas, tuberias, equipos, utensilios y aparatos que
estén en contacto con le producto a elaborar deberdn ser
inalterados no corrosibles, atdxicos y de facil higienizacion
en toda su extension.

Los tanques de acumulacion de agua serdn de cemento
armado, fiborocemento o acero inoxidable con pulido
sanitario. Los tfanques intermedios serdn de acero
inoxidable u ofro material autorizado, debiendo
mantenerse en perfecto estado de higiene y efectuarse
limpiezas periddicas.

Donde se carezca de agua corriente o en los casos en que
el suministro resulte insuficiente para las necesidades del
establecimiento podrd recurrirse a pozos u otfras fuentes de
provision de agua que estén autorizados por organismos
competentes. Los pozos deberdn estar a una distancia no
inferior a 15 mts. del pozo negro debiendo estar ligado con
una cdmara de sedimentaciobn munida de filtro
microbiano.

La planta industrial deberd emplear en la primera etapa
del tratamiento del agua un proceso de filtrado primario,
consistente en filtro rapido de arena y grava, canto rodado
de granulomeria adecuada vy filtro purificador de carbdn
activado el que serd sometido a tratamiento de limpieza
periddica u otro sistema aprobado.

Cuando el embasamiento del producto se realicen
envases de vidrio transparente, deberdn contar con
maquinas lavadoras automdaticas al igual que las
taponadoras.

Los recipientes que contengan jarabes, extractos, zumo u
otras materias primas serdn en su interior enlozados, de
acero inoxidable u ofro material técnicamente autorizado.

Todo establecimiento dispondrd de vestuarios y banos.
Responderdn en este aspecto a lo establecido en el titulo
especifico del presente Reglamento.
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ESTABLECIMIENTOS ELABORADORES DE AGUAS GASIFICADA - SODA
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La instalacion, habilitacidon y funcionamiento de los
establecimientos que fabriquen aguas gasificadas (soda
en sifones o en botellas) deberdn ajustarse en lo sucesivo a
las normas que se establecen en el presente Reglamento
sin perjuicio de la concurrencia de otras normas emanadas
de la autoridad nacional (C.A.A).

Para la instalacion y funcionamiento de fabricas de soda o
en botellas se deberd solicitar el permiso de habilitacion
correspondiente acompanando los mismos datos y en las
mismas condiciones que se establece para fabricas de
bebidas analcoholicas, gasificadas o no, jarabes para
refrescos, jugos o zumos vegetales y productos afines.

Los establecimientos cuya habilitacion se solicita no podrdn
iniciar sus actividades hasta tanto cuenten con el numero
de habilitacion bromatoldgica.

Los establecimientos que soliciten habitacidn deben
responder a las caracteristicas de un proceso industrial
sistematizado en sus diversas etapas: abastecimiento,
acondicionamiento sanitario de agua, elaboracién del
producto, higienizaciéon de envases, envasado y estibado.

Prohibase la elaboracion de soda con los denominados
sifones automdticos y familiares o similares a todo comercio
relacionado con la alimentacion (bares, restaurantes,
hoteles, confiterias, etc.).

Las fdbricas de soda instaladas como anexo a otros
negocios tales como despensas, almacenes, bares, etc.,
cesaran como tales a partir de la fecha de sancién del
Reglamento.

Los vehiculos utilizados para el transporte y/o reparto de
soda quedaran sujeto a lo previsto en las disposiciones que
en esta materia establece el presente reglamento.

CONDICIONES EDILICIAS

Los establecimientos elaboradores de soda deberdn
contar como minimo con los siguientes requisitos edilicios:
a)Sala de elaboracion y embasamiento.

b) Local para depdsito.

c) Vestuarios y banos.

La sala de elaboracion y embasamiento deberd tener
como minimo una superficie cubierta de 30m2 y responder
constructivamente al igual que las otras salas o
dependencias a lo exigido en el presente reglamento para
fobicas de alimentos.
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Las entradas y playas para vehiculos de carga y descarga
asi como los patios de las fdbricas deberdn estar
pavimentadas a fin de evitar el levantamiento de polvo y
el barro. La comunicacién de los locales con las distintas
dependencias debe hacerse por veredas de piedrq,
Mosaico o cemento.

Las maquinas, tuberias, equipos, aparatos que estén en
contacto con el agua deberdn ser inalterables, no
corrosibles, atdoxicos y de fdacil higienizacion en toda su
extension. Las tuberias no deben presentar codos fijos y las
maquinas empleadas para la saturacidbn  con  gas
carboénico poseerdn dispositivos de contralor y valvula de
seguridad.

Las maquinas, motores, etc., utilizados en la elaboracién
tendrdn una distancia minima de 0,80 mt. de las paredes
linderas debiendo estar asentadas sobre bases firmes a fin
de evitar trepidaciones.

Deberdn contar con maquinas y lavadoras vy filtro de gas o
gasometro, los que estardn colocados entfre el tubo de
anhidrido carbdnico y la maquina saturadota.

Los tanques de acumulacion de agua serdn de cemento
armado, fiborocemento o acero inoxidable con pulido
sanitario. Los tanques intermedios serdn de acero
inoxidable u ofro material autorizado, debiendo
mantenerse en perfecto estado de higiene y efectuarse
limpiezas periddicas.

Todo establecimiento dispondrd de vestuarios y banos en
cantidad proporcional al numero de empleados y obreros
que frabajen en el. Las caracteristicas constructivas
responderdn a las exigencias que en esta materia
establece el presente reglamento.

AGUA

El agua y el anhidrido carbdnico o gas carbdnico que se
emplee en la elaboracion de aguas gasificadas
responderdn a las exigencias establecidas por el C.A.A.

Donde se carezca de agua corriente o en los casos en que
el suministro resulte insuficiente para las necesidades del
establecimiento podrd recurrirse a pozos u otras fuentes de
provision de agua que estén autorizados por organismos
competentes. Los pozos deberdn estar a una distancia no
inferior a 15 mts. del pozo negro debiendo estar ligado con
una cdmara de sedimentacidbn munida de filtro
microbiano.
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Solo por expresa autorizacidén de la autoridad sanitaria,
podrd funcionar este tipo de comercio, en lugares donde
no haya agua potable. En estos casos, serd obligatorio
realizar todos los tratamientos previos del agua, que la
D.B.M. estipule.

Los elementos utilizados para la fabricacion asi como los
productos elaborados estardn sometidos al  andlisis
fisicoquimico y bacteriolégico en forma periddica o en
cualguier momento cuando asi lo disponga la autoridad
sanitaria.

ENVASES

Los establecimientos cuya habilitacion se solicita no podrdn
iniciar sus actividades sin la previa declaracion jurada de la
existencia de envases de su marca registrada como propia
con que iniciaran sus actividades.

Los envases serdn de vidrio u otros materiales autorizados,
atdxicos, incoloros, fransparentes y de superficie interna y
externa lisa. Cuando posea cobertura protectora, esta no
debe exceder el 60 % de la superficie lateral del sifon vy
dejando al descubierto la marca grabada en el envase.

Se permitird a las fabricas existentes el uso de sifon de color
por un plazo de 1 ano para un reemplazo a partir de la
sanciéon del presente Reglamento, debiendo el fabricante
efectuar una declaraciéon jurada de la cantidad estimada
de estos sifones, como asi también los distinfos nUmeros de
maftriculadas que sean de su propiedad.

El cabezal del sifobn debe ser de material pldstico o de
cualquier otfra sustancia atoxica autorizada, no porosa, lisa
e impermeable, quedando expresamente prohibidas las
cabezas de plomo estanado.

Los sifones deberdn llevar un rotulo en su cabeza y en la
garrafa, grabado con esmalte vitrificado o arena, el que
deberd ser perfectamente legible, consignando el nombre
del fabricante, domicilio, marca registrada, asi como las
demas especificamente exigidas en el C.A.A y la leyenda
“Este envase no puede venderse” o " envase no
negociable”.

Prohibase a los industriales poseer o utilizar envases de ofras
fabricas o durante el reparto dependiente del mismo.
Exceptuase aquellos envases que previa autorizacion
municipal hayan sido tfransferidos por otfras fdbricas. La
comprobaciéon de esta anomalia hace pasible al industrial
a la clausura del establecimiento hasta un periodo de 30
dias.
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Prohibase a los comerciantes recibir sifones o botellas que
no sean propiedad del industrial que los abastece
debiendo este entregarle una lista que contenga las
marcas de que es titular o cuyo uso haya sido legalmente
acordado.

Todo infroductor de aguas gaseosas que deseen
comercializar sus productos en el ejido urbano deberd
solicitar ante la D.B.M. el permiso correspondiente, el que lo
habilitara para tales fines, debiendo cumplir con las
exigencias establecidas en las disposiciones vigentes del
Reglamento.

Todo el personal afectado a la elaboraciéon y distribucion
del producto deberd contar con Libreta de Salud
actualizada y vestimenta tal cual lo exige el presente
Reglamento.

DISPOSICIONES TRANSITORIAS

Las fabricas a instalarse deberdn cumplir estrictamente las
disposiciones contenidas en la presente Reglanemtacion.
Para los establecimientos elaboradores ya instalados y que
estén habilitados por la Municipalidad se fija un plazo de 2
(dos) anos para adaptar la sala de elaboracion,
embasamiento y en general para las reformas edilicias que
sean necesarias.

FABRICAS DE HIELO

Con la denominacién de hielo se entiende el agua
solidificada por un descenso suficiente de temperatura.
Todo ftipo de hielo destinado al uso bromatolégico debe
ser preparado con agua quimica y bacterioldgicamente
potable, debiendo el agua de fusion reunir también las
condiciones de tal.

Las fdbricas de hielo responderdn ediliciamente a las
condiciones exigidas en el presente Reglamento para
fabricas de alimentos. En cuando a las aguas deberdn
responder en todo a las exigencias planteadas para
fabricas de sodas.

Ninguna clase de hielo puede ser designado con la
denominacion impropia “hielo quimicamente puro”. El
hielo que se encuentre en circulacion o para venta
preparado en malas condiciones ©o con aguad
contaminada serd decomisado.

El reparto de hielo debe realizarse en vehiculos apropiados
expresamente autorizados para tal fin por la D.B.M. los que
deberdn ser herméticamente cerrados, de uso exclusivo
para productos alimenticios.
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El fabricante deberd comunicar a la D.B.M. asi como hacer
constar en las facturas, propagandas el nombre que le
corresponde segun el procedimiento de fabricacion y el
tfipo de hielo fabricado.

El departamento de calderas, motor y compresor asi como
los depdsitos de amoniaco, gas sulfuroso, canerias por
donde circulan los agentes de enfriamiento deberdn llenar
las garantias necesarias de seguridad que aconsejen las
técnicas afines.

El material de los moldes de congelacidn, sistemas de filtros,
estanques y depdsitos asi como los métodos de
elaboracion estardn sujetos a la aprobacion de la D.B.M.

FABRICAS DE CERVEZAS

Las fabricas de cervezas, fambién llamadas cervecerias,
ademds de responder a las normas de cardcter general
del presente Reglamento, deberdn satisfacer las siguientes:
a) La conservacion de las materias primas y las operaciones
de malteado vy otras deben redlizarse en locales
apropiados v libres de toda contaminacién exterior.

b)Las bodegas, cdmaras o sétanos donde se realice la
fermentacion, maduraciéon o conservacion de la cerveza
deberan estar aislados del medio exterior y poseer
dispositivos adecuados para la continua renovaciéon de
aire y temperatura adecuadas, las paredes y pisos
deberdn ser de material impermeables y fdacimente
lavables.

c)Las cubas, tanques, canalizaciones, filtros y demdas
implementaciones destinados a la preparacién del mosto,
braceado, clasificacion, filtracion, fermentacion y demas
operaciones, deberdn estar construidos o revestidos de
materiales inalterables a la accidn directa del producto.

Estos establecimientos contaran con un laboratorio para
realizar el control de las materias primas y productos
elaborados, instalados con la aparatologia analitica que a
tal efecto recomienda el instituto u organismo competente,
debiendo contar con el concurso de un profesional
competente.

El agua usada en la elaboracion y limpieza deberd ser
potable y responder a las exigencias del presente
reglamento.

Las fabricas o depdsitos de cerveza no podrdn expender
cerveza sin pasteurizar, en toneles, a los negocios que
carezcan de instalaciones que aseguren su conservacion a
baja temperatura o dispositivos adecuados para su
expendio.
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FABRICAS DE VINAGRE

Los establecimientos destinados a la elaboracion de
vinagre y a depdsitos de os mismos, deberdn reunir las
condiciones de construccidon, ventilacién, iluminacion
exigidas por el presente reglamento a las fabricas de
alimento en general.

Dentro de estos locales solo podrdn introducirse, guardarse
O manipularse lo siguiente:

a)Los aparatos y enseres propios del proceso de
elaboracion y acondicionamiento de productos para la
venta.

b) Envases.

c) Las materias primas, aptas para su uso y permitidos para
la elaboracion de vinagres naturales y sus diluciones.

d) Las sustancias clarificantes admitidas para los vinos.

Las fdbricas de vinagres solo podrdn instalarse en locales
materialmente separados e incomunicados con el local
donde se elaboren o depositen vinos, cervezas, sidras u
otra clase de bebidas fermentadas o donde se fraccione,
manipule o fabrique alcoholes o bebidas alcohdlicas. Igual
prohibicion rige para los locales en que se desnaturalice
alcohol, salvo que la desnaturalizacion se efectué para su
transformaciéon en vinagre.

Prohibase terminantemente la tenencia de acido acético
en las dependencias de la fabrica de vinagre. Cuando se
le encontrare en la misma se considerara destinado a la
elaboracion o alteracion de vinagres genuinos.

Las fabricas de vinagre estdn obligadas a contar con una
bdscula de tamano apropiado, en buenas condiciones de
funcionamiento, un acetimetro y un juego de
alcoholimetro controlado y sus tablas correspondientes.

BODEGAS

Los establecimientos vinicolas o bodegas, ademds de
responder a las normas de cardcter general cumplirdn las
siguientes:

a) Dispondrdn de plataforma o tolva de recepcién de la
uva en el local de obtencion del zumo. El local de
fermentacion dispondrd de ventiacion adecuada, el
transporte del mosto y de la uva prensada se hard por
medios mecdnicos hasta el local de fermentacion. El local
de crianza, conservacion o estacionamiento estard provisto
de un sistema adecuado de ventilacion o de refrigeracion.
b)Los recipientes de fermentacién y conservacion de los
vinos serdn de material autorizado.
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c)La elaboracion de jugos de uva, concentracién de
mostos, chicha de uva, champana y sus productos deben
realizarse en locales e instalaciones independientes.
d)Los camiones, tanques y vagones-tanques utilizados para
el transporte de vinos estardn oficialmente cubicados e
identificados por numeracion y se mantendrdn en todo
momento en buen estado de conservacion y limpieza.

PLANTAS FRACCIONADORAS
ART. 419° Se entiende por planta fraccionadota o establecimientos

de fraccionamiento de vino el destinado al embasamiento
del vino en recipientes menores para su venta al publico.

ART. 420° Estos establecimientos responderdn a lo establecido en el
presente Reglamento para locales de fraccionamiento de
alimentos.

ART. 421° Esta actividad responderd en general a las normas

establecidas por el Instituto Nacional de Vitivinicultura.
EXTRACCION, FRACCIONAMIENTO Y VENTA DE MIEL

ART. 422° La miel de abejas, miel virgen o simplemente miel para ser
liorada al publico consumidor, debe responder a todas las
caracteristicas fisico — quimicas y de calidad exigidas por el
C.AA.

ART. 423° Los locales destinados a la extracciéon, purificacion vy
fraccionamiento de la miel ademds de cumplimentar las
condiciones generales del presente Reglamento deberdn
reunir los siguientes requisitos:
a)En los locales de extraccion, purificacion y
fraccionamiento solo se permitird la manipulacion de miel,
cera de abejas y propdleos y las maquinarias, fanques y
demds utensilios serdn utilizados para estos productos
exclusivamente.
b)Las maquinarias utilizadas para la extracciéon, como
también los recipientes y tanques destinados a contener la
miel y en general. Todos los utensilios deberdn ser
construidos con materiales inoxidables u otro material
autorizado por la D.B.M.
c)En los locales mencionados anteriormente, a fin de
evitar la atraccion de las abejas por los productos que alli
se procesan, se deberdn arbitrar los medios necesarios
para enmascarar el olor natural de las abejas y/o cera
(cortinas impregnadas con sustancias repelentes).
d)Los locales de fraccionamiento, deberdn poseer
revestimiento lavable hasta 2,20 metros, piletas y banos
que responderdn a las exigencias del presente
Reglamento.

e) Prohibase la manipulacion en un mismo establecimiento
de sustancias alimenticias y productos toxicos.
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En los depdsitos de miel, solo se permitird la reserva del
producto en condiciones de almacenamiento
reglamentario.

a)Envases o recipientes reglamentarios en cuanto a los
materiales con que estdn construidos.

b) Cierre hermético de los mismos.

c) Rotulacion adecuada en donde conste: calidad de la
miel, peso bruto, peso neto, numero de andlisis
bromatolégico, procedencia y fecha de embasamiento.

Autorizase el expendio de miel al menudeo en comercios
de alimentos autorizados por la autoridad competente,
siempre que responda a los siguientes requisitos:

a)El producto proceda de envase original con marca
identificable, de acuerdo a las disposiciones en vigencia.
Con tapa inviolable y canilla de salida a guillotina u otfro
sistema aprobado por la D.B.M. en caso de tratarse de
mieles en estado sdélido o en franco proceso de
solidificacion.

b) El fraccionamiento se efectUa en presencia del cliente.
Cc)El envase, si lo provee el comerciante, sea de ftipo
unitario y de primer uso.

d)En el local donde se fraccione no se encuentren
productos que por su naturaleza se adapten para contener
adulteracion.

Los molinos harineros, ademds de satisfacer las normas de
cardcter general del presente reglamento, deberdn
cumplir las siguientes.

Los locales para depdsitos de materia, productos
elaborados, para molienda, embasamiento, etc,,
responderdn a las condiciones constructivas del presente
reglamento.

Queda prohibida la circulacion, deposito y expendio de
harinas, almidones y féculas alimentarias en las siguientes
condiciones:

a)Obtenidas de materias primas  (semillas,  frutos,
tubérculos, etc.) humedas o variadas, alteradas,
mezcladas con  productos  extranos,  falsificadas,
contaminadas, etc., o que hayan sufrido procesos de
fermentacion.

b) Mezcladas con productos llamados blanqueadores,
bonificadores o mejoradotes, con sustancias minerales o
adulteradas por la adicidon de productos extranos.

c) Alteradas por fermentacion, acidificacion,
enranciamiento o por la accidén de pardsitos animales o
vegetales.
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Queda prohibida la fabricacién, circulaciéon, tenencia vy
expendio de productos destinados a mejorar, blanquear,
madurar o corregir harinas alimenticias.

TOSTADEROS DE CAFE Y MOLINOS DE ESPECIAS

Los tostaderos de café y molinos de especias
contemplaran las disposiciones expresadas para fdbricas
de productos alimenticios, ademds de las siguientes
condiciones.

Los depdsitos de café verde y tostado, el tostadero de
café, molienda y embasamiento, se realizara en locales
independientes.

El local para torrefaccion de café dispondrd de una
campana que facilite la répida evacuaciéon de los humos
producidos en la faz de la torrefaccion y enfriamiento de
los cafés torrados.

El molido de las especias se hard en un molino individual
para cada una y la molienda se conservara en envases
adecuados y exclusivos.

Queda prohibido en los tostaderos de café y molinos de
especias, el almacenamiento de productos y materias
susceptibles de ser empleadas para la adulteracion de los
productos que dlli se elaboran.

Queda prohibida la tenencia de materias primas
adulteradas. Se prohibe la venta de café modificado por la
acciéon del aire (fermentacién y enranciamiento).

Queda prohibida la elaboracidon, molienda, tenencia,
circulacion y expendio de cualquier tipo de cafés que se
encuentren alterados, coloreados artificialmente,
barnizados, con glicerina u otras sustancias, privados total o
parcialmente de su cafeina (y siempre que no se indique)
que confengan suceddneos organolépticos del café,
achicoria u otros granos extranos asi como cualquier
sustancia destinada a modificar la composicion del
producto genuino normal.

SALINERAS

Se denominan salineras a los establecimientos donde se
realizan tareas de ftrituracion, molienda, envasado vy
fraccionamiento de sal para el consumo, sea para cocing,
mesa o industrias de la alimentacion.

Estos establecimientos responderdn a las caracteristicas
constructivas de fraccionadotas de alimentos establecidas
en el presente Reglamento.
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Previo al envasado se deberd comprobar que la sal carece
de gérmmenes patdgenos que puedan alterar sus
propiedades.

Los establecimientos fraccionadotes, solo podrdn recibir
para tal fin sal envasada en bolsas nuevas o en envases
apropiados. Emplear envases higiénicos y de primer uso.

Unicamente podrdn recibir sal despachada y transportada
a granel (sin envase) y directamente de origen, las
industrias que no sean de la alimentacion o no destinados
al consumo humano.

Las industrias de productos alimenticios, tales como
panaderias, fabricas de chacinados, fabricas de
conservas, industrias de salazdn, etc., no pueden tener en
sus depdsitos sal a granel ni sal envasada en bolsas que no
sean de primer uso. Los establecimientos frigorificos deben
depositar la sal que destinen a la elaboracion de alimentos
en lugares separados de la que utilizan para salar cueros u
otro uso no alimentario.

FERIAS FRANCAS

La instalacion de ferias francas municipales (transitorias o
permanentes), se regirdn para su fraccionamiento por las
siguientes disposiciones complementarias.

La calle o lugar donde funcionare la feria franca municipal,
deberd estar provista de pavimento y disponer del servicio
de barrido y limpieza, asimismo las calles que colindan con
el lugar de redlizaciéon de la feria, en caso de no ser
pavimentadas, deberdn regarse permanentemente
mientras funcione la feria franca.

El lugar donde funcione la feria deberd estar provisto de
agua corriente y potable, en caso de no contar con este
servicio, una cisterna municipal proveerd dicho elemento a
los puestos durante la feria.

Queda prohibido desde el acto de apertura de la feria el
fransito de vehiculos no expresamente autorizados en el
lugar de funcionamiento de la misma, asi como la tenencia
O permanencia de animales domésticos no autorizados
para su venta.

Toda la mercaderia que ingrese a la feria para su venta
serd sometfida a control bromatoldgico municipal. Los
funcionarios que durante la inspeccion comprueben la
existencia de productos para la venta no autorizados,
falsificados, adulterados, vencidos o alterados procederdn
a su infervencidén o comiso segun corresponda asi como
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extraer muestras destinadas al contraste por el Laboratorio
bromatolégico Municipal.

Todos los productos carnicos, ldcteos deberdn provenir de
establecimientos habilitados y fiscalizados por autoridad
sanitaria  competente. La tenencia y conservacion se
realizara de acuerdo con las normas bromatolégicas
establecidas.

Los utensilios, recipientes, envases, embalajes, aparatos y
accesorios que deban ser utilizados o se hallen contacto
con los alimentos, deberdn encontrarse en todo momento
en buenas condiciones de higiene.

Las personas que intervengan en las ventas deberdn usar
vestimenta sanitaria  en buenas condiciones de
conservacion y aseo y estar munidos de la Libreta Sanitaria
correspondiente.

Es obligacion de los puesteros o permisionarios dejar el
lugar circundante al puesto en buenas condiciones de
higiene luego de finalizada la feria.

CARNICERIAS

Las carnicerias que soliciten  habitacion, traslado,
transferencia, pedidos de anexos solo podrdn ser
autorizados cuando se aqjusten a las disposiciones
particulares del R.B.M. y a las siguientes normas particulares.
a)Respondan a lo establecido en las disposiciones
generales de comercios de alimentos y cuenten con una
superficie que no comprometa las condiciones higiénico —
sanitarias.

b)Los locales no podrdn comunicar con  ofras
dependencias consideradas inconvenientes o ajenas a su
fin.

c)deberdn contar con una pileta de acero inoxidable,
enlozado u otro material autorizado alimentadas con agua
potable, desaguUes a la red cloacal o en caso de no contar
con este servicio, descargaran a cadmaras sépficas y estas
a pozos, debiendo en este caso dotarlos de sifones
reglamentarios.

d)Queda terminantemente prohibida la iluminaciéon
artfificial gue enmascare o disfrace los colores naturales de
los productos carnicos.

ACCESORIOS, UTENSILIOS, RECIPIENTES, ETC
Los accesorios, elementos, utensilios, recipientes deberdn

estar construidos o responder a las  siguientes
caracteristicas:
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a)Las mesadas deberdn ser de material impermeable e
inalterable (acero inoxidable, cerdmicos, azulejos, etc.).
cuando los mismos dispongan tablas para serruchado
manual, estas deberdn ser de madera dura. Los soportes
de las mesadas estardn construidos en hiero o
mamposteria, en este Ultimo caso, totalmente revestidos de
azulejos.

b)deberdn contar con heladeras de tipo comercial o
cdmaras de frio, apropiadas para tal fin.

c) Queda permitido el uso de heladeras mostradores como
auxiliares del sistema de frio.

d)El peaqje se readlizara con balanzas autorizadas vy
controladas por organismo competente municipal.

e) Los rieles, gancheras, ganchos deberdn ser de hierro
galvanizado, niquelado o inoxidable y que aseguren en su
disposicion una separacion minima entre reses de 15 cm. y
al piso de 30 cm.

f) deberdn contar con recipientes para residuos ©
desechos, de material inalterable y con su correspondiente
tapa.

MATERIAS PRIMAS

Los productos carnicos deberdn proceder de plantas
faenadotas habilitadas y munidos de su correspondiente
documentacion:

a)Las reses o canales deberdn estar identificadas con los
sellos de inspeccidn correspondientes.

b)A efectos del inc. Anterior toda mercaderia que no
cuente con los requerimientos mencionados serd
considerada clandestina y por ello pasible de comiso, sin
perjuicio de las multas que pudieren corresponderle.

c) Toda mercaderia intervenida y hasta la determinacion
oficial de su destino posterior deberd ser mantenida en la
cdmara o heladera del negocio, quedando prohibida su
venta o comercializacion.

d)Los chacinados, embutidos que se expendan en las
carnicerias  deberdn provenir de establecimientos
habilitados.

e)Todas las carnes y productos carnicos frescos que se
expendan en las carnicerias asi como en cualquiera de los
rubros autorizados por este Reglamento para la venta de
carnes y subproductos, deberdn estar conservados de
manera permanente a una temperatura que no supere 1os
8° C.

Se establecen las siguientes prohibiciones para los
comercios de carnicerias:

a)Mantener carne picada en la heladera o sobre los
mostradores, este producto se prepara a la vista y ante el
pedido del adquirente.

b) Depositar productos en el piso, la tenencia de materiales
ajenos a las labores propias del establecimiento en el local.
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C)El uso de envolturas no permitidas como ser papeles
impresos de periddicos o revistas. Solo se autoriza para el
envasado papel o recipiente de primer uso.

d) El uso de aserrin de madera para absorber la humedad
del suelo.

En caso de poseer reparto a domicilio se deberd hacer en
vehiculos autorizados segun las normas planeadas en el
titulo especifico de transportes de alimentos del presente
Reglamento.

VENTA DE CARNES TROCEADAS

Autorizase |la comercializacion de carne troceada vy
envasada, de distintos cortes y de ganado bovino, ovino,
caprino, aves, animales de caza y de corral y de pelo
(conejos, nutrias, etc.).

Cuando la comercializacion se efectué en supermercados,
autoservicios, carnicerias, etc. los locales responderdn a las
exigencias para ese establecimiento. Cuando se habiliten
como rubro anexo de almacenes minoristas, despensas,
rotiserias, fiambrerias, etc., estos locales dispondrdn de un
drea de acceso directo al publico para sentirse sin
infermediacion de operario alguno. Cuando se habiliten
locales expresamente para este fin, responderdn a las
caracteristicas constructivas establecidas para carnicerias
pero con una dimensidn minima de 16 m2.

Todos los productos carnicol mencionados anteriormente
deberdn provenir de establecimientos habilitados por
Autoridad Sanitaria competente. En caso de habilitacion
municipal los trozadores deberdn contar con inspeccion
veterinaria con 1os mismos requisitos exigidos para las
fabricas de embutidos. El fransporte habilitados de
acuerdo con las exigencias requeridas en la legislacion
respectiva.

El envasado deberd readlizarse con  materiales
bromatologicamente aptos y autorizados por el C.AA.
debiendo constar en forma clara y legible en los envases:
a)Nombre y direccion del establecimiento elaborador o
procesador.

b) Numero de habilitacion.

c) Peso neto.

d) Corte ofrecido.

e) Fecha de envasado y vencimiento.

f) Precio de venta.

g) Temperatura de conservacion.

Su conservacion en los lugares de venta se hard en
heladeras vitrinas u otfros sistemas autorizados que aseguren
su temperatura de conservacion. Estas heladeras serdn
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distintas exclusivamente para mantener carne troceada y
envasada, estardn ubicadas en el sector de acceso dl
publico y alejadas de mercaderias que puedan generar
contaminacion (ej. Productos de limpieza, verduras, etc.).

CARNICERIAS COMPLEMENTADAS (MERCADITOS)

462° Se entiende por carnicerias complementadas (mercaditos),
a aquellos comercios que ademds de la venta de carnes
en todas sus formas, anexen los productos alimenticios que
a continuacion se detallan:
a)lacteos en todas sus formas.
b) Fiambres.
c) Dulces naturales o envasados.
d) Frutas y verduras.
e) Huevos.
f) Conservas en todos sus tipos.
g) Productos de venta en despensa (farindceos, cereales,
bebidas, etc.)

463° Las carnicerias complementadas deberdn tener una
dimension que no comprometa las condiciones higiénico-
sanitarias.

464° Las condiciones constructivas del sector de carniceria
como asi también la provision de elementos y oftras
exigencias particulares responderdn a lo establecido
especificamente para este rubro en el presente
Reglamento.

465° La balanza que se utiliza para el peaje de carne, no podrd
ser utilizada para pesar otros productos.

466° Queda prohibido para la persona que atienda la venta de
carnes, readlizar la atencidn de las ventas de otras
mercaderias.

467° Cuando se pretenda incorporar la venta de pescados vy
mariscos, deberdn ademds de observar las adecuaciones
constructivas y la independencia en el uso de elemento
(balanzas, heladeras etc.) con otros productos, adecuarse
a las exigencias de acondicionamiento del producto que
se establece el titulo especifico del presente reglamento.

468° Para la comercializacion de productos de despensa,
deberdn observarse las exigencias de equipamiento y
acondicionamiento establecido al respecto en el fitulo
especifico del presente reglamento.

469° Para la comercializacion de frutas y verduras se dispondrd
de un sector cuya dimension y disposicidn no comprometa
la higiene del negocio, observdndose las exigencias



Municipalidad de Mattaldi

C.P. X6272

CALLE TUCUMAN 216

TEL.(03583) 481578 — 481579 — FAX 481580

PROVINCIA DE CORDOBA

*

especificas que al respecto se establecen en el art. 203 de
este reglamento.

ESTABLECIMIENTO QUE ELABORAN CHACINADOS O EMBUTIDOS

ART. 470°

ART. 471°

ART. 472°

ART. 473°

ART. 474°

ART. 475°

ART. 476°

La denominacién y composicion de cada producto
embutido y/o chacinado para el RB.M. asi como las
mafterias primas, adifivos, colorantes y cualquier otra
sustancia utilizada en la elaboracion o fabricaciéon son los
adoptados por el RIP y en todos los casos deberdn
proceder de plantas habilitadas por autoridad
competente.

Todo producto que se elabore deberd ir munido de una
etiquetaq, rotulo, faja, etc. donde se consignara el nombre y
apellido del elaborador, denominacion del producto,
materia prima con que esta elaborado y su composicion
centensinal, fecha de elaboracion y firma del profesional si
lo hubiere, en las siguientes condiciones:

a) Chorizos frescos y morcillas llevaran un rotulo cada 5 kg.
b)Salchichas, codeguines, longanizas, etc., un rotulo por
cada 3 kg.

c) Salamanes, bondiolas, mortadelas, matambres, jamones,
pancetas, tocinos y en general cualquier unidad, un rotulo
por cada pieza.

En el caso de embutidos frescos y morcillas, deberdn
ademds de identificarse el proveedor pro el marbette,
precintar cada madeja a efectos de la fiscalizacion.

La autoridad sanitaria podrd, a efectos de un mejor control,
exigir a las fabricas, en los tiempos y formas que considere
convenientes, la designacion de Inspectores y/o Directores
Técnicos de la empresa.

CONDICIONES EDILICIAS

Para la instalacidon de estos establecimientos se deberd
presentar un plano realizado por profesional técnico,
donde consten las distintas dependencias que integraran
la fdbrica, debidamente aprobados por la Division
Desarrollo Urbano y la D.B.M.

Estos establecimientos deberdn hallarse aislados de toda
industria que elabore productos no comestibles y cuya
actividad pueda resultar inconveniente a los productos
que dlli se elaboran.

Las condiciones constructivas exigidas para la instalacion
de estos establecimientos serdn las dispuestas para fabricas
de alimentos y las siguientes condiciones particulares:
a)Sala de elaboracion; independiente de toda otra sala y
con una dimension minima de 30 m2.
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b)Sala de depositado: la dimension minima de esta sala
serd de 20 m2.

c) Cuando elaboren embutidos secos o cocidos deberdn
contar con salas anexas adecuadas a tal fin y elementos
para su realizacion técnicamente aprobados.

d)Las cdmaras frigorificas o sistemas de frid deberdn
satfisfacer las condiciones establecidas en el presente
reglamento.

e) Local de ventas: cuando el establecimiento expenda en
le mismo lugar sus productos deberd proveer un local de 16
m2 como minimo y con los elementos y caracteristicas
exigidas para el rubro carnicerias.

f) Cuando la D.B.M. lo considere factible, atento al
volumen de frabagjo, podrd autorizar el despostado y la
elaboracion dentro de la misma sala.

En las carnicerias y mercaditos se permitird Unicamente la
elaboracion de facturas frescas para la venta diaria. Para
la misma, se deberd contar con un sector independiente
del lugar de venta y con no menos de 20 mts. Cuadrados
de sup. Acondicionados convenientemente.

Los vestuarios y banos deberdn ser independientes para
cada sexo cuando la importancia y caracteristicas del
establecimiento lo exijan y serdn construidos de acuerdo a
lo exigido por este Reglamento.

Todas las personas que intervengan en la elaboracion y
expendio deberdn usar vestimenta sanitaria en buenas
condiciones de conservacion y aseo y estar munidos de la
correspondiente Libreta de Salud.

UTENSILIOS

Deberdn observarse las condiciones establecidas para
carnicerias art. 453 sin perjuicio del cumplimiento de
disposiciones nacionales y/o provinciales.

PRODUCTOS DE PESCA

Establécele la obligatoriedad a someter a reinspeccion
sanitaria a los productos de la pesca, que se introduzcan a
la localidad para su comercializacion.

En lo referente a definicibn y nomenclatura de los
productos de la pesca conservados por el frid, salados,
deseados, preparados varios, semi — conservas, conservas
asi como cualguier denominaciéon referida a peces, se
adoptar lo establecido por el R.I.P.

PESCADERIAS
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Las pescaderias y puestos para la venta de productos de la
pesca, funcionaran en locales aislados (anexados o no a
otros negocios) habilitados por autoridad municipal
competente, debiendo cumplir las  condiciones
constructivas para comercios de alimentos establecidas en
el presente Reglamento y tendrdn una sup. Minima de 20
m2.

Estos establecimientos deberdn tener sus paredes con
revestimientos impermeable autorizado hasta 2,20 metros,
pileta de material autorizado para mantener los productos
de la pesca con hielo a razén de 500 gr. por cada kg. De
pescado. Sistemas de frid adecuados al volumen de venta
del establecimiento y que aseguren una buena
conservacion de los productos.

Queda prohibida la venta de pescado crudo en filetes o
en trozos, debiendo presentarse al comprador las piezas
enteras, con cabeza, ojos y agallas. El troceado solo podrd
hacerse a pedido y en presencia del comprador. Como
excepcion se permite la venta de pescado crudo en filetes
O en frozos cuando se lo expenda congelado, bajo
envoltura de fdbrica y proceda de establecimientos
autorizados sanitariamente.

Los infroductores de productos de pesqueria para consumo
en el gjido , ademads de dar
cumplimiento a las obligaciones establecidas en el
presente Reglamento para introductores de sustancias
alimenticias, solicitaran su inscripcidon en el Registro de
“Intfroduccion y comercializacion de Productos de
Pescaderia Frescos”, procedente de rio y/o mar, a fin de
garantizar el mas estricto control higiénico — sanitario.

Los productos de pesqueria de procedencia nacional o
extranjera serdn presentados con el certificado sanitario
expedido por autoridad sanitaric de origen, con
especificacion de fecha de elaboracion y de aptitud para
el consumo, sin perjuicio de la inspeccion veterinaria a la
que pueda ser sometido por personal de la D.B.M.

COMERCIO Y VENTA DE HUEVOS

Se entiende por huevo, el ovulo completamente
evolucionado, fecundado o no de gallinas. Cuando se
trate de huevos de otras especies, deberd aclararse de la
especie que proviene.

Los establecimientos destinados al acopio, depdsito,
dosificacion y/o envasado de huevos deberdn contar con
sala de recepcién, clasificacion y embalaje y sala de
depdsito y expedicion o venta las que deberdn cumplir las
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condiciones constructivas para comercios de alimentos
establecidas en el presente Reglamento.

El embalagje y rotulado del huevo para consumo se hard en
cajones de madera de 30 docenas, separados por un
divisorio intermedio. Los huevos se mantendrdn depositados
en los denominados “maples de dos docenas y media
cada unag, estos podrdn ser de pldstico o cartdn prensado
quedando permitido el embalaje en cantidades menores
de media y una docena en maples con su correspondiente
tapa. La D.B.M. podrd autorizar nuevos sistemas de
acondicionamiento y embalaje cuando la tecnologia lo
exija.

La clasificacion, tipo y calidad de los huevos, ya se trate de
huevos frescos, conservados, liquidos o deshidratados en
sus caracteres fisico-quimicos y bacterioldgicos son para
este Reglamento los contenidos en las disposiciones del
R.IP.

Queda prohibida la venta de huevos alterados,
envejecidos, con olor sulfhidrico y alidceo, sanguineo,
empollados, con manchas de origen microbiano,
confluentes y arborescentes, como también su utilizacion
en la elaboracion de productos alimenticios.

Las partidas de huevos en las que la proporcidon de los
ineptos para el consumo llegue o pase del 20 % serdn
inutilizadas en su totalidad.

Todo acopiador y/o distribuidor de huevos, deberd estar
inscripto en esta Municipalidad de la misma manera que
deberd acreditar la procedencia de la mercaderia y la
someterd a los controles sanitarios que se estimen
convenientes, en sus lugares de acopio, asi como en los
puestos de inspeccidn que la autoridad sanitaria
establezca.

La D.B.M. queda facultada, a los efectos de una eficiente
fiscalizacion, a disponer las exigencias en cuanto a
identificacion de mercaderia, tal como puede ser la
aplicacion de sellos u otros métodos con idéntico objetivo.

Los huevos destinados a ofros fines que no sean
alimenticios deberdn ser desnaturalizados con sustancias
de olor penetrante (aceite alcanforado, esencia de
tfrementina) u otro sistema que indique el Laboratorio
Bromatoldgico Municipal.

El personal asi como el transporte de estos productos
observara los requisitos establecidos en el presente
Reglamento para el desempeno de sus actividades.
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MATADERO - PELADERO DE AVES

Se enfiende por matadero, peladero de aves los
establecimientos o fraccion de establecimientos dedicados
a la faena de animales comerciante designados como
tales.

La instalacidon y ubicacidon y funcionamiento de estos
establecimientos, deberdn ajustarse en lo sucesivo a las
normas que se establecen en el presente Reglamento sin
perjuicio de ofras disposiciones emanadas de |la autoridad
nacional, provincial o municipal.

A partir de la entrada en vigencia de la presente Reglamentacion solo se

ART. 501°

ART. 502°

ART. 503°

ART. 504°

ART. 505°

ART. 506°

permitird su localizacidon en las zonas definidas mediante
ordenanza emanadas para tal fin, de este municipio.

El sitio de ubicacion dispondrd de abastecimiento de
abundante agua potable fria y caliente con una reserva
en tanques para cuatro horas de labor, calculadas sobre la
base de 20 litros de agua por ave sacrificada, con facilidad
para la instalacion de los sistemas de efluentes debiendo
estar el establecimiento alejado de cualquier industria que
pueda provocar contaminacion.

Los establecimientos estardn cercados por un vallado
perimental 'y deberdn contar con las siguientes
dependencias como:

a) Playa de descarga.

b)Playa de sacrificio, la que deberd estar dividida en tres
Zonas

1_  Zona sucia.

2_ Zona intermedia.

3_  Zona limpia.

c) cdmaras frigorificas.

d) Vestuarios y banos.

e) Local de ventas.

Todas las dependencias deberdn estar construidas de
acuerdo a lo establecido por el D.B.M.

La playa de descarga deberd estar provista de techo vy
piso impermeable y a una altura adecuada que posibilite
la descarga de Ias aves de los vehiculos.

En la denominada zona sucia se efectuara el sacrificio y
sangrado. Este sector deberd ser independiente del resto
de las zonas y solo se comunicara con la zona intermedia
por una puerta de cierre automdtico.

En la denominada zona intermedia se realizara el
escaladazo y desplume. Esta zona deberd estar separada
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de la zona sucia y limpia y solo tendrd comunicacion a
través de puertas provistas de cierre automdtico. El
escalado se realizara con agua caliente potable y a una
temperatura que oscilara entre los 50 y 60 grados
centigrados con renovacién continua.

En la denominada zona limpia se realizara la evisceracion
acondicionamiento, embalaje, etc, pudiendo estar en este
sector la cdmara frigorifica.

La tarea de empaque de las aves terminadas para su
venta deberd hacerse en una envoltura individual o en
cajones de primer uso recubierto interiormente con papel
impermeable de material autorizado. Los establecimientos
consignaran en sus empaques, la direccion de la firma
faenadota y el numero de registro otorgado por la D.B.M.

Todos los equipos, utensilios y elementos de trabagjo
utilizados en la tarea de faenamiento, procesamiento,
conservacion y embalaje de las aves serdn de material y
construccioén tal que faciliten su higienizacion.

La conservacidon de las aves se hard por cdmaras
frigorificas que aseguren una temperatura no mayor de 2°
centigrados y no menor de 2° centigrados bajo cero,
guedando prohibido la descongelacion y recongelado de
las aves.

Toda ave que se destine a sacrifico deberd ser
previamente sometida a inspeccion sanitaria veterinaria.

El personal asi como el transporte de estos productos
observara los requisitos establecidos en el presente
Reglamento para el desempeno de sus actividades.

MATADEROS DE CABRITOS Y LECHONES

Se entiende por mataderos de lechones y cabritos los
establecimientos o fraccion de establecimiento dedicados
a la faena de animales comercialmente designados como
tales, cuyo peso no exceda de los 12Kg. para lechones y
de 8Kg. para cabritos en la res desollada. En ambos casos
el peso se considerara con la res eviscerada.

La instalacion, ubicacion y funcionamiento de estos
establecimientos, deberdn ajustarse a las normas que se
establecen en el presente Reglamento sin perjuicio de otras
disposiciones emanadas de la autoridad nacional,
provincial o municipal.

A partir de la entrada en vigencia de la presente
reglamentacion solo se permitird su localizacion en las
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zonas definidas mediante ordenanza emanadas para tal
fin, de este municipio.

El sitio de ubicacion dispondrd de abastecimiento de
abundante agua potable fria y caliente con una reserva
en tanques para cuatro horas de labor, calculadas sobre la
base de 30 litros de agua por animal sacrificado, con
facilidad para la instalacion de los sistemas de efluentes,
debiendo estar el establecimiento alejado de cualquier
industria que pueda provocar contaminaciones.

Los establecimientos estardn cercados por un vallado
perimetral y deberdn contar con las siguientes
dependencias como minimo:

a)Corral de encierro: dotados de rampas de descarga,
completamente cercados, piso antideslizantes y con
declive a bocas de desagUe. Sus dimensiones acorde a la
faena del establecimiento.

b) Dependencias para inspeccion veterinaria.

c)Sala de faena: de aproximadamente 40 m2 pudiéndose
agrupar las tres zonas:

1- Sucia (desensibilizacion y sangrado)

2- Intfermedia (cuereado, escaldado y eviscerado)

3- Limpia

d)Sala de desperdicios y decomisos: dotados de autoclave
0 hormo crematorio.

e) Cdmaras frigorificas: que aseguren temperaturas no
superior a 0° centigrado.

f) En caso de readlizar troceo para su venta, estos
establecimientos deberdn adicionar una sala que deberd
prestar las mismas exigencias que en las fdbricas de
embutidos.

Todas las dependencias deberdn estar construidas de
acuerdo con lo establecido por el R.I.P. Estas actividades se
podrdn readlizar en otros mataderos autorizados por la
D.B.M. para faena de bovinos y cerdos.

Todos los equipos, utensilios y elementos de trabagjo
utilizados en la tarea de faenamiento, procesamiento,
conservacion y embalaje deberdn ser antioxidantes y no
atacables por los dcidos orgdnicos, debiendo ser
mantenidos en perfecto estado de conservacion e higiene.

El personal asi como el transporte de estos productos
observara los requisitos establecidos en el presente
Reglamento para el desempeno de sus actividades.

GRASERIAS
Se entiende por graseria a todo establecimiento industrial

que elabore grasas y/o aceites comestibles de origen
animal.
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Se entiende por grasa animal la grasa que provenga de
animales de consumo permitido, apta para el consumo
humano y que se designara de acuerdo con la especie
que provenga.

A partir de la entrada en vigencia de la presente
reglamentacion solo se permitird su localizacidon en las
zonas definidas mediante ordenanza emanadas para tal
fin, de este municipio.

Los establecimientos estardn cercados y por un vallado
perimetral y deberdn contar con las siguientes
dependencias como minimo:

a)Local de residuos, deposito y clasificacion de materia
prima.

b)Local de elaboraciéon y envase.

c) Deposito de expedicion del producto elaborado.
d)Cdmaras frigorificas: para conservar el producto
elaborado y su temperatura no podrd superar los 4°
centigrados.

e) Banos y vestuarios.

Todas las dependencias deberdn estar construidas de
acuerdo con lo establecido por el R.I.P.

La materia prima a elaborar deberd provenir de
establecimientos habilitados en el orden nacional,
provincial o municipal y que cuenten con inspeccion
veterinariac o de carnicerias habilitadas e el orden
municipal. No se podrd utilizar sebos declarados por la
inspecciéon veterinaria no recuperables.

Los siguientes son requisitos de cumplimiento obligatorio:

a) Prohibase el uso del procedimiento a fuego directo.
b)Las definiciones de productos elaborados y los sistemas
de elaboracion serdn establecidos por el R.I.P.

c)serdn aceptados los aditivos empleados en la
elaboracion, siempre que sean los especificamente
autorizados.

Todos los equipos, utensilios y elementos de trabagjo
utilizados en la tarea de procesamiento, conservacion y
embalaje deberdn ser antioxidantes y no atacables por los
dcidos orgdnicos, debiendo ser mantenidos en perfecto
estado de conservacion e higiene.

El personal asi como el transporte de estos productos
observara los requisitos establecidos en el presente
Reglamento para el desempeno de sus actividades.

TRIPERIAS
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Como triperia se entiende el establecimiento o seccion del
establecimiento donde se elabore el tubo intestinal, vejiga
urinaria y parte mucosa del esdfago, para ser utilizados
frescos, salados o secos en la elaboracion de embutidos.

Estos establecimientos observaran las condiciones de
construccion, funcionamiento y ubicacion establecidos en
el presente Reglamento para graserias.

MONDONGUERIAS

Como mondonguerias se enfiende el establecimiento o
seccion del establecimiento donde se procesa el
mondongo (estomago de los rumiantes con sus cuatro
compartimientos).

Estos establecimientos observaran las condiciones de
construccion, funcionamiento y ubicacion establecidos en
el presente Reglamento.

DEPSITO PARA ACOPIO DE PRODUCTOS DE CAZA

Se considera deposito para acopios de productos de caza
a los establecimientos que en época autorizada pro la
Secretariac  de  Agricultura, Ganaderia y  Recursos
Renovables de la provincia de Cdérdoba para la captura o
caza, acopien, concentren o realicen cualquier ofro acto
que impligue la tenencia para su primer traslado al
establecimiento faenados de animales de la caza mayor o
menor.

La habilitacion de los establecimientos comprendidos en el
art. anterior se solicitara consignando los siguientes datos:
a)Nombre de la persona o designaciéon comercial de la
entidad que la formule, en caso de ftratarse de una
persona juridica (sociedad anomia, sociedad de
responsabilidad limitada, etc.), nombre de la persona
responsable ante las obligaciones del presente
Reglamento.

b) Domicilio legal.

c) Ubicaciéon del establecimiento y su direccion postal.

d) Planos de construccion aprobados por la Municipalidad
y descripcion del establecimiento, indicando su capacidad
de almacenamiento, secciones que comprende, clases de
construcciones e instalaciones, capacidad de las cdmaras
frigorificas.

Serd requisito fundamental para el otorgamiento de la
habilitacion, acompanar la documentacion exigida vy
debidamente cumplimentada de la Secretaria de
Agricultura, Ganaderia y Recursos Renovables de la
Provincia de Cérdoba para acceder a lo solicitado.
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Se deberd presentar nUmero de inscripcion en el Registro
oficial para Establecimientos que procesen productos de
caza de la Subsecretaria de Desarrollo Agropecuario de la
Provincia de Coérdoba.

Se deberd presentar nUmero de inscripcion en el registro
correspondiente de la direccion de Bosques, Suelos y
Recursos Renovables de la Provincia de Coérdoba u
organismo que en el futuro reemplace.

Solo se permite la localizacion de estos establecimientos en
las zonas definidas mediante ordenanza emanada para tal
fin, de este municipio.

Estos establecimientos estardn cercados por un vallado
perimetral y deberdn responder constructivamente a las
condiciones enunciadas en el presente Reglamento para
depdsitos de alimentos y a las siguientes particulares:

a) Estar ubicados en terreno alto.

b)La planchada de descarga serd de cemento asfalto u
otro material autorizado asi como los lugares de acceso.

c) En el acopio las piezas deberdn estar suspendidas y con
suficiente separacion para la circulacion del aire y en
gancheras apropiadas a tal fin, quedando expresamente
prohibido el acopio en el piso.

d)Estos  establecimientos deberd poseer cdmaras
frigorificas con temperatura acondicionada a la actividad
y responder a las exigencias del presente Reglamento para
este item.

e) El transporte comercial hasta y desde el establecimiento
se hard en vehiculos cerrados perfectamente aireados vy
con las piezas colgadas y separadas entre si por suficiente
espacio para ventilacion.

CAMARAS FRIGORIFICAS

Se entiende por cdmara frigorifica el local construido con
material aislante térmico, destinado a la conservaciéon por
medio del frio de productos perecederos.

Las paredes de las cdmaras frigorificas no metdlicas,
deberdn estar construidas de mamposteria y material
agislante de acuerdo a las normas térmicas. Su interior,
revocado con cemento alisado de color blanco o natural
o revestidos de azules, cerdmicos u otro material
impermeable de facil lavado. El exterior también deberd
estarrevocado a fin de evitar el paso de humedad.

El techo serd de construccion similar al de las paredes, el
cielorraso de material impermeable e incombustible y de
facil higienizaciéon. El piso deberd ser anfideslizante y no
atacable por los dcidos grasos, los dngulos redondeados y
las puertas serdn de hoja llena, provistas de material
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agislante térmico y deberdn permitir su apertura también
desde el interior de las c&dmaras.

Deberdn poseer buena iluminacion y la fuente luminica
debe ser segura y protegida con escudo protector o tulipas
irompibles a fin de prevenir riesgos en caso de rotura. Los
sistemas de ventilacion deben ser adecuados y permitir la
renovacion del aire interior y dotado de instrumental para
el control y registro de temperatura y humedad relativa.

Cuando cuenten con antecdmaras, estas deberdn reunir
los requisitos exigidos para las cadmaras.

No se permitird el amacenaje de ningun producto sobre el
piso. Como excepciodn se permite sobrecejillas de madera
que faciliten la aireacion, cuando se utilicen estanterias,
estas deben ser metdlicas o de material impermeable de
facil  higienizacidon al igual que las bandejas o
contenedores. Solo se permitird el estibado de productos
cuando se hallen congelados y provistos de continentes.

Los rieles estardn a una distancia que impida el contacto
entre las reses, medias reses y/o cuartos entre su o con las
paredes o piso de la cdmara.

Queda prohibido volver a conservar en cdmaras frigorificas
las carnes y demds productos congelados una vez
descongelados y piso de la cdmara.

Las carnes, los productos de caza y de la pesca y los
huevos refrigerados expuestos a temperatura ambiente no
podrdn ser nuevamente sometidos al proceso de enfriado,
salvo por imprescindible necesidad de transporte y por
breve lapso.

La capacidad de trabajo de las cdmaras para los procesos
de enfriamiento, congelacion y deposito serd evaluados
porla D.B.M.

La temperatura interior de las cdmaras por ningun motivo
podrd ser superior a la que corresponda segun la
naturaleza del alimento que se conserva (enfriado,
congelado o ultra congelado).

Las cdmaras deben estar permanentemente limpias, sin
deterioros, libres de olores indeseables y ser desinfectadas
tantas veces como sea necesario o determine la
inspeccion debiendo realizarse esta tarea con la cdmara
vacia.

REMATE DE ALIMENTOS
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La venta de almoneda o publica subasta de productos
alimenticios de cualquier tipo y origen queda sujeta a las
presentes disposiciones.

Los martilleros que quieran ejercer la subasta de productos
alimenticios, deberdn acreditar ante la D.B.M. su condicion
de tal y estar inscriptos en el colegio respectivo.

No podra anunciarse la venta en subasta publica de
ningun producto alimenticio sin previo permiso de la D.B.M..
A tal efecto se requerrd nomina de productos,
especificando: marca, canfidad y procedencia y lugar
donde se encuentran depositados estos productos. Este
permiso se tframitara con 10 (diez) dias de anticipacion a la
fecha del remate.

El martillero deberd constituir domicilio legal en el ejido
Ubano el que se reputara subsistente para todos los
efectos legales mientras no designe otro.

Solicitada la autorizacién la D.B.M. ordenara se practique
una prolija inspeccion de los alimentos a venderse,
tomando muestras de aquellos que juzgue convenientes,
las que serdn remitidas al Laboratorio para su andlisis. La
toma de muestras observara los procedimientos de estilo.

Las mercaderias que del andlisis resultaren clasificadas
como adulteradas, alteradas o no reglamentarias serdn
decomisadas por la D.B.M. los andlisis del Laboratorio
podrdn ser observados hasta el tercer dia, contados desde
la fecha de notificacion al interesado, pudiendo este hacer
uso de los derechos estipulados en la reglamentacion
correspondientes a las pericias ordinarias. Vencido el plazo
sin que se haya formulado reclamo, los productos serdn
inutilizados en la forma que en cada caso indique la D.B.M.

Los productos sacados a remate responderdn en cada
caso a las disposiciones del C.A.A. vigente tanto en lo que
respecta a su calidad infrinseca como en lo que se refiere
a envasado y rotulacion.

No se acordara la autorizacion para la venta en subasta
publica de productos perecederos o} pronta
descomposicion, como ser: carnes, ldcteos, pescados,
huevos, pan, frutas, etc.

Concedida la autorizacidn de subasta por parte de la
D.B.M. serd valida por diez (10) dias, dentro de cuyo
término los martilleros deberdn llevar a cabo su cometido,
pasado el cual estardn obligados a recabar nueva
autorizacion.
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Los martileros a quienes se les hubiera otorgado
autorizacién, estardn obligados a comunicar a la D.B.M.
con 48 (cuarenta y ocho) horas de anticipacion la fecha
fjada para la subasta con las indicaciones del lugar y hora
y mantener en lugar visible durante el tiempo del remate la
lista de productos autorizados a subastar y el certificado de
gue dicha mercaderia es apta para el consumo.

Los locales en que se efectUan remates de productos
alimenticios serdn mantenidos en adecuadas condiciones
higiénicas y no se permitird el fraccionamiento o
frasvasamietno de los productos sometidos a remate.

LAVADO Y DESINFECCIO DE VAIILLAS Y DEMAS ELEMENTOS A CONTENER

ART. 564°

ART. 565°

ART. 566°

ART. 567°

ALIMENTOS

La vaijilla (cubiertos, vasos, tazas, copas, pocillos) y demds
utensilios en la venta de alimentos o bebidas en los
establecimientos que los expendan para consumo directo
(bares, hoteles, restaurantes, cafés, etc.), ademdas del
correspondiente lavado con soluciones detergentes,
deben ser sometidos a desinfeccion mediante inmersion en
soluciones cuya concentracion y naturaleza lo establezca
la autoridad sanitaria competente. Esta desinfeccion podrd
ser sustituida mediante u otfros procedimientos que en el
futuro se recomienden y que autorice la D.B.M.

A los efectos del cumplimiento del art. anterior los
propietarios podrdn utilizar para ese fin agua hirviendo y/o
vapor de agua durante dos minufos, o una solucion que
contenga 60 partes por millén de cloro libre, en la cual los
utensilios quedaran sumergidos durante 20 segundos como
minimo.

Cuando no se esterilice o desinfecten los vasos, copas,
tazas, etc., serd obligatorio el empleo de vaijilla descartable
de papel parafinado o similar, los que deberdn ser
conservados en tubos sanitarios y destruidos luego de su
utilizacion. Se prohibe el uso o tenencia de vajilla que se
encuentre deteriorada o cascada, lo que dard lugar al
decomiso inmediato.

El secado de la vaijilla se realizara por escurrimiento o por la
accion del calor, no pudiendo efectuarse mediante el
empleo de lienzo o similar, lo que tampoco podrdn ser
utilizados para el repasado de aquellos. La manteleria vy
serviletas deberdn ser convenientemente higienizados
después de cada uso y presentaran buen estado de
conservacion.

TRANSPORTES DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS
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Todo vehiculo destinado a transporte de productos
alimenticios deberd ser inscripfo en el Area Calidad
Alimentaria y presentarse trimestralmente ante la misma a
fin de someterse a reinspeccidén obligatoria. Los vehiculos
que transporten productos alimenticios y que cuenten con
habilitacion nacional o provincial quedan eximidos de esta
vigencia, sin perjuicio de cumplir con los requerimientos
técnico sanitarios previstos en el presente reglamento. A tal
fin se habilitara un registro de introductores y/o repartidores
en el que se designaran los siguientes datos:

a)Nombre y apellido del propietario.

b) Domicilio real y domicilio constituido en la localidad.
C)En caso de personas juridicas, nombres, apellidos vy
direccion de su representante o apoderado y documentos
que lo acrediten como tal.

d) Numero de habilitacion.

e) Fecha de iniciaciéon del trdmite.

f) Clase de sustancia alimenticia que transporta.

g) Datos completo del vehiculo.

h) Descripcion de la caja.

El certificado habilitante tendrd validez por un ano, el titular
del mismo serd el responsable directo de las condiciones
del vehiculo y del personal (uniforme, libreta de salud, etc.).
queda facultada el Area Calidad Alimentaria para
suspender la habilitacién en caso de incumplimiento de las
condiciones para la que fue otorgada la misma. El
certificado  habilitante es intransferible, debiéndose
comunicar cualqguier situaciéon de este tipo dentro de los
cinco dias hdbiles posteriores, caducando
automdticamente la habilitacion luego de este plazo. El
mismo plazo se oforga para comunicar cambio de
vehiculo o de la caja del mismo.

Los tfransportes habilitados deberdn consignar en su exterior
la leyenda “Transporte de Sustancias Alimenticias” y su
correspondiente numero de habilitacion. Queda prohibido
el fransporte de sustancias, elementos o mercaderias
ajenas al destino para el que fueron habilitados, asi como
el transporte de sustancias alimenticias con productos no
alimenticios.

Se permitird el transporte simultdneo de diferentes
sustancias alimenticias siempre que se independicen
adecuadamente, se aseguren las condiciones de higiene y
se cumplan los requisitos establecidos para cada uno de
los rubros. La disposicion de las estanterias o estibas en el
interior de la caja, deberdn realizarse de manera tal que
permita su inspeccidon de manera adecuada.

En caso de que las sustancias a transportar lo requieran, 1os
vehiculos deberdn contar con equipos de refrigeracion
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adecuados, el cual funcionara con la marcha del motor
y/o por motorizacidon autébnoma.

Cuando la caja presente divisiones, las cuales deberdn
estar adecuadamente aisladas u  con  ingresos
independientes, deberd expresarse en la constancia de
habilitacion cual receptdculo es el que se habilita. No se
aceptara este compartimiento, cuando los productos
fransportados en el otro sector de alta votalilidad y/o
peligrosidad.

DISPOSICIONES PARTICULARES

TRANSPORTES DE CARNES SUBPRODUCTOS Y DERIVADOS

ART. 574°

ART. 574° Bis

ART. 575°

Para la habilitacidon de vehiculos destinados al transporte
de carnes, subproductos y derivados, se tendrd en cuenta
las caracteristicas de la caja de carga, contenedor o
cisterna y la existencia o no de sistemas de enfriamiento, en
las siguientes categorias a saber:

Categoria  “A”": Caja, contenedor o cisterna con
aislamiento térmico (isotermo) y con equipo mecdnico de
frio.

Categoria  "B": Caja, contenedor o cisterna con
asilamiento térmico (isotermo) sin equipo mecdnico de frio
y sistemas refrigerantes aceptados por la autoridad
sanitaria.

Categoria “C": Caja con aislamiento térmico (isotermo) sin
equipo mecdnico de frio.

Quedan comprendidos en el presente artficulo los de: reses,
medias reses, cuartos, carnes troceadas, menudencias,
ganador mayor y menor, chacinados, salazones, productos
de la caza, aves evisceradas y productos de la pesca.

El transporte de carnes o sus cortes, menudencias, aves,
pescados, mariscos y chacinados frescos y cocidos
realizara en medios de transporte de la categoria "A” o
“B”, segun lo considere la autoridad sanitaria. Los
productos que no requieran la accion del frio para su
conservacion (ejemplo: chacinados secos y salazones)
podrdn fransportarse en vehiculos de la categoria “C”.
Para las condiciones de fransporte de los distintos
productos se observaran las exigencias establecidas en el
Reglamento de Inspeccion de Productos y Subproductos y
Derivados de Origen Animal (SENASA), manteniéndose a
las temperaturas que demande la conservacion de los
productos transportados.

Los vehiculos deberdn tener caja de cierre hermético
construida con material térmico e impermeable, poseer
equipos de refrigeracion y transportar los productos a una
temperatura no superior a ocho grados centigrados.
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Cuando los productos a transportar sean quesos de pasta
dura, se omitird la exigencia del equipo de frio.

TRANSPORTE DE PRODUCTOS QUE NO REQUIEREN REFRIGERACION TALES

ART. 576°

COMO FARINACEOS, MATERIAS PRIMAS PARA
PANIFICACION, PRODUCTOS DE ALMACEN, GOLOSINAS,
CAFE, TE, ESPECIAS Y PRODUCTOS DE COPETIN

Para el fransporte de productos de panaderia y farindceos,
en general los vehiculos deberdn ser herméticamente
cerrados, construidos de material inalterable y el producto
fransportado en canastas o estanterias evitando el
contacto con el piso. Los productos de fideera deberdn ser
tfransportados envasados y refrigerados cuando la
autoridad sanitaria lo estime conveniente.

TRANSPORTES DE PASTAS FRESCAS, SANDWICHS, PRE-PIZZAS, POSTRES,

ART. 577°

HELADOS Y OTROS QUE REQUIERAN REFRIGERACION

Las cajas deberdn tener aislamiento térmico (isotermo),
construidas con material inalterable y el producto
transportado en estanterias o tarimas evitando su contacto
con el piso. deberdn poseer equipo de refrigeracion
adecuado a las temperaturas que demande la
conservacion de los productos tfransportados.

TRANSPORTES DE FRUTAS, LEGUMBRES, HORTALIZAS Y HUEVOS

ART. 578°

Para el transporte de frutas y hortalizas podrdn utilizarse
vehiculos cuya caja este en perfecto estado de
conservacion. Las mercaderias deberdn estar
acondicionadas en cajones y/o estanterias evitando el
contacto directo de los productos con el piso. Podrd
aceptarse como cubierta un toldo en iguales condiciones
a las previstas en el articulo siguiente.

TRANSPORTE DE BEBIDAS ALCOHOLICAS Y ANALCOHOLICAS

ART. 579°

ART. 579° Bis

Para el transporte de bebidas alcohdlicas y analcoholicas
podran utilizarse vehiculos cuya caja lleve como cubierta
un toldo, en perfecto estado de integridad y con la
dimension adecuada para cubrir completamente la carga
de laincidencia de la luz.

OTROS TRANSPORTES

El transporte de todo ofro producto alimenticio no
expresamente mencionado y que no se correspondan con
rubros que necesariamente deban acreditar habilitacion
por autoridad nacional vy provincial, observara los
requerimientos establecidos en las disposiciones generales
y el espiritu de las disposiciones particulares, para garantizar
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las condiciones sanitarias adecuadas del producto
tfransportado.

BANOS, LAVABOS, VESTUARIOS

Segun la actividad de los comercios, fabricas e industrias,
estos deberdn contar con servicios sanitarios y acorde a las
necesidades de cada uno de ellos o de su importancia.
deberdn estar construidos con paredes de mamposteria o
revocados, revestidos hasta una altura de 2,20 mts. Con
material impermeable autorizado, el resto de los muros
perfectamente pintados, el piso de baldosas, cerdmicos o
cemento alisado con su correspondiente declive a rejillas
colectoras, deberdn poseer una buena ventilacion e
iluminacién y provistos de agua fria y caliente.

Los artefactos sanitarios, canerias, descargas de aguaq,
canillas y resumidotes, se presentaran en perfectas
condiciones de conservacion y funcionamiento. Se
instalaran mingitorios U orinales en numero necesario segun
la actividad del comercio y numero de personas estimado
que concurren al mismo. Los mismos tendrdn descarga de
agua en forma continua.

Los comercios que por su naturaleza, recepciones y tenga
permanencia de publico, tales como restaurantes, bares,
confiterias, cafeterias, discotecas, etc. deberdn contar
para su habilitacién con banos separados y para ambos
$EXO0S.

Todos estos locales contaran con un antebano provisto de
lavamanos, jabdn liquido o en polvo, dispositivos para
proveer toallas descartables y secamanos automdatico.

Todos los muebles, enseres y utensilios, deberdn hallarse en
funcionamiento y en buenas condiciones de higiene,
desinfectados y desodorizados convenientemente.

Estas construcciones no podrdn instalarse en comunicacion
directa con cocinas, local de elaboracion de alimentos,
comedores y en general todo local donde se guarde,
deposite o expenda, aunque sea transitoriomente,
productos alimenticios.

Estardn eximidos de poseer banos propios los comercios
situados en las denominadas galerias, pasajes o0 paseos
comerciales. Los banos generales de estos
establecimientos deberdn instalarse de acuerdo a la
presente disposicion.

Los vestuarios serdn de mamposteria, revocados vy
pintados, piso impermeable, con buena aireacion e
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iluminacién, dispondrédn de perchas o roperos y se
mantendrdn en buen estado de aseo y conservacion.

LABORATORIO BROMATOLOGICO MUNICIPAL

Serdn funciones del Laboratorio Bromatoldgico Municipal
las siguientes:

a) Efectuar los andlisis bromatolégicos de todos los
productos alimenticios que se elaboren en la localidad o se
expendan en ella.

b)Centralizar todos los productos intervenidos que
requieran de andlisis y en base a los resultados comunicarlo
ala D.B.M. para que actué en consecuencia.

c) Efectuar inspecciones eminentemente técnicas en los
establecimientos  de  elaboracion de productos
alimenticios.

d) Asesorar técnicamente a las distintas reparticiones
municipales.

e) Colaborar con organismos nacionales, provinciales en el
conftrol de los alimentos de trafico federal o provincial.

f) Asesorar técnicamente a los fabricantes o comerciantes
particulares que lo solicitaren, desde el punto de vista
estricto de sus funciones especificas.

g)Analizar todos aquellos productos nominados o©
contenidos en el C.A. Ay el R.I.P.

h) Efectuar andlisis de agua solicitados por particulares
carecientes, Ali como reparticiones oficiales nacionales,
provinciales o municipales.

i) andlisis varios.

Los andlisis bromatologicos se dividen en oficiales vy
particulares:

a) Oficiales: aquellos que se practican con el objeto de
garantizar al publico la buena calidad e inocuidad de las
sustancias que consumen y cuyas muestras han sido
recogidas por el personal de inspecciones y todas aquellas
solicitadas por autoridad superior. También se considera
dentro de este punto a los productos que se presenten
para su inscripcion en el Registro correspondiente, por los
gue deberd previaomente abonarse el arancel establecido
porla O.T.A.

b)Particulares: aquellos que se practican de los
interesados, a efectos de saber si el producto es apto o no
para el consumo, previo pago del arancel establecido en
la O.T.A. Cuando se frate de andlisis solicitados pro
ciudadanos cadenciados, el mismo se realizara sin cargo,
debiendo el interesado acreditar su condicidbn se no
pudiente.

La expedicion de certificados de andlisis practicados sobre
productos alimenticios deberd referirse Unicamente a la
muestra presentada para ese fin.
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Cuando el Laboratorio  Bromatolédgico  Municipal
compruebe por el andlisis respectivo que las muestras de
los productos alimenticios extraidos de un local de
elaboracion, procesamiento, deposito o venta como
también la de materia principal empleada en la
elaboracion de los mismos se halle adulterada o alterada o
en contravencion con las prescripciones en el C.A.A., R.I.P.,
RB.M. y sin perjuicio de las penalidades que
correspondiere se procederd de la siguiente manera:

a) Comiso o decomiso del producto, cuando se trate de
sustancias adulteradas o en mal estado de conservacion y
sean nocivas para la salud del consumidor.

b)A la intervencidon de productos cuando los rétulos,
marbetes o sellos de sus continentes no respondan en su
clase, calidad y canfidad a su nomenclatura o al producto
en si.

c)A la desnaturalizacion, por medio de procedimientos
adecuados en cada caso, de aquellos productos que
siendo inaptos para su consumo puedan tener otra
aplicaciéon industrial o comercial.

d) Indicar la sustitucion o cancelacion de la autorizacion de
elaboracion, comercializacion y expendio de los productos
en infraccion.

Cuando personal del Laboratorio efectuara la toma de
muestras para el contralor de productos alimenticios,
deberd proceder también a una minuciosa inspeccion del
local, de donde son extraidas, al solo efecto de comprobar
las condiciones en que se efectUa la elaboracion,
almacenamiento o expendio de estos productos,
debiendo en cuenta sea posible limitar la extraccion de
esas muestras a los productos indicados como
sospechosos, a fin de evitar la venta de todo alimento que
pudiera hallarse en contravenciéon a las normas vigentes.

Si al practicarse la inspeccidn a que se refiere el art.
anterior se hallaren productos alimenticios en mal estado
de conservacion, elaboraciéon, etc. se procederd a su
inutilizacion siempre que exista la conformidad expresa del
interesado o persona debidamente autorizada. En caso de
disconformidad se extraerdn muestras por triplicado y se
infervendrd toda la partida correspondiente. En todos los
casos se labrara el acta respectiva.

En la toma de muestras se procederd de la siguiente
manera:

a) Se extraerdn tres muestras iguales:

1. Original, para el andlisis en primera instancia.

2. Duplicado, se reservara para una eventual pericia de
control.
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3. Triplicado, quedara en poder del interesado para que se
analice conjuntamente en la pericia de control o para
contra verificacion por el interesado.

b)Las muestras deberdn ser lacradas y selladas por el
inspector y en presencia del interesado y/o dos testigos y
lleva adherida una tarjeta de identificaciéon o rotulo para
contralor del producto de referencia, fecha de extraccion,
firma del inferesado e inspector actuante.

Cc)En el acta se individualizara el o los productos
muestreados, detalle de su rotulacion y atestaciones
adheridas al envase, contenido, peso y/o volumen de la
unidad, numero de partida y serie de fabricacion, fecha de
embasamiento y/o vencimiento, condiciones en que
estaba conservado, todo ello para establecer la
autenticidad de las muestras.

Los andlisis referentes a partidas de productos intervenidos
se efectuaran dentro de los cinco dias hdbiles de la
extraccion de la muestra en caso que andliticamente
requieran mayor tiempo a lo aqui establecido deberdn ser
notificadas por el Laboratorio a la D.B.M., debiéndose
dentro de las 48 horas hdbiles inmediatas a dicho plazo
notificar al interesado del resultado del mismo. Si se tratase
de productos de facil y pronta alteracion la intervencion
serd por el término de 24 horas.

Las notificaciones de resulfados de andlisis serdn
redactadas en dos ejemplares de un mismo tenor y a un
solo efecto quedando uno en poder del interesado vy el
otro en el archivo del Laboratorio. La cedula de
notificacion deberd llevar las siguientes referencias:
a)Numero de orden.

b) Datos de la firma y sus responsables.

c) Naturaleza del producto sometido a andlisis.

d)Fecha de la toma de muestra.

e) Resultado del andlisis respectivo.

f) Frma del agente que efectua la notificacion y del
notificado.

g) Fecha y hora de notificacion.

El interesado dentro de un plazo de 72 horas de notificado,
podrd solicitar las pericias de control que correspondan.
Los resultados de los andlisis se tendrdn por validos y se
considerara plena prueba de la responsabilidad del
imputado si en el término establecido no solicitare pericia
de conftrol.

La aplicacion de las normas sobre rotulacion de productos
alimenticios serd de competencia exclusiva de la
auforidad  sanitariac  que autorice la  produccion,
elaboracion, fraccionamiento, importacion y exportacion
de dichos productos. Una vez autorizado un rotulo
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determinado cualguier modificacidén requerird de nueva
autorizacion.

Las técnicas analiticas a utilizar por el L.B.M. serdn las
recomendadas por organismos  oficiales  sanitarios
competentes nacionales, provinciales, municipales o
internacionales.

Los datos que deberdn llevar los rétulos, marbetes o sellos
de identificacidn comercial para productos alimenticios
elaborados por establecimientos locales, serdn los
siguientes:

a) Designacion del producto y su composicion.

b)Peso y/o volumen neto de cada unidad en venta al
publico, o de venta al peso cuando corresponda.
c)Nombre y domicilio del productor, fraccionador,
elaborador o fabricante.

d) La expresion “industria Argentina” en lugar bien visible.

e) Fecha de elaboracion y consumo preferente o consumir
antesde .................. , cuando corresponda.

f) Requisito de conservacion si correspondiere.

g) Se consignara: prod. Reg. en D.B.M.

h) Certificado N° ............. Establecimiento N°............

La documentacion que deberd acompanar toda solicitud
de inscripcion bromatoldgica para productos alimenticios,
serd la siguiente:

a) Monografia: al solicitar la correspondiente autorizaciéon
para elaboracion o fabricacion de productos alimenticios.
b)técnicas y métodos de elaboracion.

c) Ensayos efectuados para establecer su estabilidad.

d) Materias primas y porcentajes de Ias mismas.

e) Caracteristicas y tipo del envase o continente.

f) Modelos de rétulos y/o etiquetas por duplicado.

g) Habilitacion municipal del establecimiento.

Las cantfidades, unidades y/o volumenes que deben
extraerse en concepto de muestras para productos
alimenticios serdn las que establecen las practicas
analiticas de rutina.

Se derogan las Ordenanzas Municipales como asimismo
toda ofra norma o disposicidon que se oponga a la presente
Ordenanza.

COMUNEQUESE, Publiquese, Dése al Registro Municipal
y ARCHIVESE.

DADA en Sala de Sesiones “José Ramon Formento” del
Honorable Concejo Deliberante, en Reunion llevada a
cabo el dia 22 de Septiembre de dos mil ocho.-
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